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ZAWARTOŚĆ OPRACOWANIA

PROJEKT BUDOWLANO-WYKONAWCZY

TOM II: PROJEKT ARCHITEKTONICZNY BUDOWLANO-WYKONAWC ZY

I. Część opisowa
1. Opis techniczny str. 03-37

II Część graficzna:
Architektura:

- Rzut –  inwentaryzacja stanu istniejącego skala 1:100 Rys. nr AR.01.01
- Przekrój A-A – inwentaryzacja skala 1:100 Rys. nr AR.01.02
- Elewacja zachodnia – inwentaryzacja skala 1:100 Rys. nr AR.01.03
- Elewacja północna – inwentaryzacja skala 1:100 Rys. nr AR.01.04
- Elewacja wschodnia – inwentaryzacja skala 1:100 Rys. nr AR.01.05
- Elewacja południowa – inwentaryzacja skala 1:100 Rys. nr AR.01.06
- Rzut – stan projektowany skala 1:50 Rys. nr AR.01.07
- Rzut – aranżacja z technologią skala 1:50 Rys. nr AR.01.08
- Rzut dachu skala 1:100 Rys. nr AR.01.09
- Przekrój A-A skala 1:100 Rys. nr AR.01.10
- Przekrój B-B skala 1:50 Rys. nr AR.01.11
- Przekrój – detale rozwiązań skala 1:50 Rys. nr AR.01.12
- Elewacja zachodnia – stan projektowany skala 1:100 Rys. nr AR.01.13
- Elewacja północna – stan projektowany skala 1:100 Rys. nr AR.01.14
- Elewacja wschodnia – stan projektowany skala 1:100 Rys. nr AR.01.15
- Elewacja południowa – stan projektowany skala 1:100 Rys. nr AR.01.16
- Elewacje - kolorystyka skala 1:100 Rys. nr AR.01.17
- Elewacja zachodnia – detal zadaszenia skala 1:50 Rys. nr AR.01.18
- Rzut posadzek skala 1:100 Rys. nr AR.01.19
- Rzut okładzin ścian skala 1:100 Rys. nr AR.01.20
- Rzut sufitów podwieszanych skala 1:100 Rys. nr AR.01.21
- Rzut stolarki okiennej i drzwiowej skala 1:100 Rys. nr AR.01.22
- Zestawienie stolarki drzwiowej I skala - Rys. nr AR.01.23
- Zestawienie stolarki drzwiowej II skala - Rys. nr AR.01.24
- Zestawienie stolarki okiennej skala - Rys. nr AR.01.25
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B.  PROJEKT ARCHITEKTONICZNY BUDOWLANO-WYKONAWCZY

1. DANE OGÓLNE

1.1 Przedmiot inwestycji:
A.  Rozbudowa  istniejącego  dwukondygnacyjnego  budynku  Świetlicy  Wiejskiej  o 
parterową  część,  w  której  zostanie  zlokalizowane  nowo-projektowane  zaplecze 
kuchenne wraz z wymaganymi pomieszczeniami pomocniczymi.
Istniejące  zaplecze  kuchenne  (niespełniające  wymagań  sanitarnych)  wraz  z 
pomieszczeniami  pomocniczymi  –  zostanie  zlikwidowane  zaś  urządzenia  kuchenne  i 
wyposażenie wykorzystane w nowo-projektowanej części.
Rozbiórka  fragmentu  istniejącej  kanalizacji  deszczowej  kolidującej  z  projektowaną 
rozbudową,  budowa  nowych  odcinków  kanalizacji  deszczowej;  budowa  odcinka 
kanalizacji sanitarnej z zabudową separatora i studzienki rewizyjnej. Odprowadzenie wód 
deszczowych  do  istniejącej  kanalizacji  na  działce  (studnia  chłonna);  odprowadzenie 
ścieków sanitarnych do istniejącego szamba.

B. Przebudowa części istniejącego budynku w zakresie wymaganym do funkcjonalnego 
połączenia  ze  sobą  części  istniejącej  oraz  części  rozbudowywanej  oraz  spełnienia 
wymogów ppoż obejmujących strefę zaplecza kuchennego i sali; 
Przebudowa polegająca na:
− usunięciu  ścian  wydzielających  istniejące  zaplecze  kuchenne i  pomieszczenia 
pomocnicze;
− wykonaniu  wzmocnień  konstrukcyjnych  wspierających  strop  w  miejscu 
usuwanych ścian;
− zamurowania istniejącego okna w likwidowanej kuchni;
− wykonaniu  otworów  w  ścianie  zewnętrznej  istniejącej  (na  stryku  budynku 
istniejącego i projektowanej rozbudowy) celem wykonania  połączenia komunikacyjnego 
części istniejącej i rozbudowy oraz wykonania okna do wydawania potraw;
− wydzielenie,  w  miejscu  zajmowanym  przez  likwidowaną  kuchnię,  wiatrołapu  i 
pomieszczenia technicznego;
− usunięcie  warstw  wierzchnich  posadzki  likwidowanego  zaplecza  kuchennego 
(lastriko)  i  wykonanie  nowych  posadzek  analogicznie  jak  w  pozostałej  części  sali 
(parkiet);
− wymiana  drzwi  istniejących  zewnętrznych  prowadzących  do  likwidowanego 
zaplecza  kuchennego  ze  względu  na  wymogi  ppoż  –  projektowane  drzwi  90x200 
o parametrach ppoż EI30;
− wymiana  drzwi  istniejących  wewnętrznych  dwuskrzydłowych  (zlokalizowanych 
pomiędzy salą  świetlicy a komunikacją przy toaletach) niespełniających wymogów pod 
kątem  szerokości  skrzydeł  i  wymogów  ppoż  na  nowo-projektowane  drzwi  90x200  z 
otwieralnym aneksem bocznym 40x200 i o parametrach ppoż EI30.

C.  Wykonanie instalacji solarnej  do podgrzewania wody użytkowej:  montaż kolektorów 
słonecznych  na  istniejącym  dachu  od  strony  południowej,  wykonanie  pozostałych 
elementów instalacji  –  zgodnie  z  projektem branżowym  stanowiącym  jeden  z  tomów 
niniejszego opracowania projektowego.

Zakres  projektu  obejmuje  wył ącznie  cz ęść  kondygnacji  przyziemia  budynku 
istniej ącego  (w  której  zlokalizowane  jest  likwidowane  zaple cze  kuchenne  i 
pomieszczenia  pomocnicze).  Pozostała  cz ęść  kondygnacji  przyziemia  oraz 
kondygnacja  I  pi ętra  pozostaje  bez  zmian  projektowych  i  nie  jest  obj ęta 
opracowaniem.

Budynek  istniejący  jest  budynkiem  dwukondygnacyjnym,  niepodpiwniczonym.  Na 
kondygnacji  przyziemia  znajduje  się  Świetlica  Wiejska  wraz  z  zapleczem 
gastronomicznym  i  pomieszczeniami  pomocniczymi  zaś  kondygnacja  poddasza 
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zajmowana jest przez sale lekcyjne.  Budynek jest wolnostojący wykonany w technologii 
tradycyjnej. Projektowana rozbudowa w kierunku zachodnim.

1.2 Lokalizacja inwestycji:
Działka nr 1548/2 Barwałd Średni 70 
34-124 Klecza Górna

1.3 Inwestor:  
Gmina Kalwaria Zebrzydowska
z siedzibą w Kalwarii Zebrzydowskiej
ul. Mickiewicza 7 34-130 Kalwaria Zebrzydowska

2. FORMA, FUNKCJA I PROGRAM U ŻYTKOWY OBIEKTU BUDOWLANEGO

2.1 Forma architektoniczna: 
Kształt  i  forma  budynku  wynikają  z  potrzeb  użytkownika.  Forma  architektoniczna 
dostosowana jest do krajobrazu i otaczającej zabudowy.
Wysokość  budynku  wynika  z  potrzeb  użytkownika  jak  również  jest  limitowana 
istniejącymi oknami na kondygnacji I piętra.

Projektuje się niepodpiwniczoną parterową rozbudowę istniejącego budynku. Szerokość 
części rozbudowywanej zgodna z szerokością budynku istniejącego. Długość rozbudowy 
9,1 m. Krycie dachem dwuspadowym symetrycznym o kącie spadku 10 stopni. Pokrycie 
dachu  blachodachówką  w  kolorze  analogicznym  jak  kolor  dachu  części  istniejącej 
budynku  (pełna  kolorystyka  elementów  projektowanych  elewacji  –  w  dalszej  części 
opisu).
Nad wejściem do projektowanego zaplecza gastronomicznego (od strony południowej) 
projektuje się wydłużenie połaci dachowej – celem wytworzenia daszku nad wejściem.
Od strony elewacji zachodniej zlokalizowano dodatkowe wejście do pomieszczenia na 
odpady –  osłonięte  daszkiem połączonym  ze słupem znajdującą  się  po lewej  stronie 
wejścia. Element ten pełnić będzie funkcję ozdobną i osłaniającą – detal w dalszej części 
opisu oraz w części rysunkowej.

Wymiary gabarytowe projektowanego obiektu: 9,10 m x 12,67 m.
Wysokość do kalenicy budynku ok. 5,13 m /mierząc od poziomu terenu przed  wejściem 
do części rozbudowywanej/.
Poziom  0,00  przyjęto  jako  poziom  równy  poziomowi  istniejącego  (likwidowanego) 
zaplecza kuchennego.

Konstrukcja  budynku  prosta:  budynek  budowany  z  bloczków  MAX  ocieplonych  w 
bezspoinowej  metodzie  dociepleń;  ściany fundamentowe  żelbetowe  wylewane;  ściany 
działowe pustak ceramiczny typu porotherm 12 cm lub bloczek gazobetonowy typu ytong 
12 cm;  strop żelbetowy; konstrukcja dachu: tradycyjna - drewniana /dach dwuspadowy 
jętkowo-krokwiowy kryty blachodachówką w kolorze brązowym/.

2.2 Funkcja obiektu: 
Podstawowa  funkcja  obiektu  istniejącego  nie  ulega  zmianom  –  na  kondygnacji 
przyziemia pozostaje Świetlica Wiejska zaś na kondygnacji I piętra – sale lekcyjne.

Zmiana  funkcjonalna  obejmuje  wył ącznie  likwidacj ę  w  istniej ącym  budynku 
istniej ącego zaplecza wraz z pomieszczeniami pomocniczymi i  wykonanie nowego 
zaplecza  zgodnego  z  wymogami  sanitarnymi  wraz  z  pom ieszczeniami 
pomocniczymi  w  rozbudowywanej  cz ęści.  Urz ądzenia  kuchenne  i  wyposa żenie 
istniej ące zostanie przeniesione i wykorzystane w nowej cz ęści.

Strefa po likwidowanym zapleczu zostanie wykorzystana do wykonania pomieszczenia 
technicznego (w którym zlokalizowany zostanie pojemnościowy zbiornik wody użytkowej 
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w  ramach  instalacji  solarnej  oraz  kocioł  gazowy  z  zamkniętą  komorą  spalania, 
wykorzystujący istniejący komin), wiatrołap oraz strefa komunikacyjna przed okienkiem 
wydawania potraw z nowej kuchni.

Program,  funkcja,  powierzchnia  użytkowa  pomieszczeń,  przyjęte  rozwiązania 
materiałowe  oraz  podział  funkcjonalny  i  rozkład  pomieszczeń  zaplecza  kuchennego 
zostały uzgodnione z Inwestorem na etapie koncepcji programowo – przestrzennej.

Szczegółowy podział funkcjonalny części istniejącej i rozbudowywanej został ukazany na 
rysunku „Rzut – stan projektowany” AR.01.07.

2.3 Zestawienie powierzchni u żytkowych kondygnacji przyziemia budynku – cz ęść 
istniej ąca oraz cz ęść rozbudowywana:

ZAPLECZE KUCHENNE (CZĘŚĆ ROZBUDOWYWANA):
P.0.01 Komunikacja 13,85 m2

P.0.02 Magazyn ziemniaków i warzyw   4,85 m2 

P.0.03 Magazyn zasobów   2,23 m2

P.0.04 Magazyn produktów suchych   4,03 m2

P.0.05 Magazyn chłodniczy   4,39 m2

P.0.06 Zmywalnia naczyń stołowych   6,20 m2

P.0.07 Kuchnia właściwa 34,02 m2

P.0.08 Przygotowalnia brudna; obieralnia   6,59 m2

P.0.09 Przygotowalnia i przechowywalnia jaj   2,79 m2

P.0.10 Pomieszczenie odpadów   2,12 m2

P.0.11 Pomieszczenie socjalne   4,34 m2

P.0.12 Węzeł sanitarny – łazienka personelu   2,80 m2

P.0.13 Biuro   5,88 m2

                       ________
Suma powierzchni zaplecza kuchennego:               94,09 m2

     
CZĘŚĆ ISTNIEJĄCA KONDYGNACJI PRZYZIEMIA:
P.0.14 Wiatrołap   4,51 m2

P.0.15 Pomieszczenie techniczne   7,48 m2

P.0.16 Istniejąca sala świetlicy wiejskie j         179,72 m2

P.0.17 Istniejąca komunikacja 12,59 m2

P.0.18 Istniejąca szatnia   8,60 m2

P.0.19 Istniejące toalety męskie   5,89 m2

P.0.20 Istniejące toalety damskie   5,98 m2

         __________
Suma powierzchni części istniejącej budynku:              224,77 m2

Suma powierzchni u żytkowej kondygnacji 
przyziemia po rozbudowie:                        318 ,86 m2

Wysoko ść pomieszcze ń w świetle cz ęści rozbudowywanej:  3,03m
Miejscowe obniżenia sufitami podwieszanymi:           

- 2,35 m (komunikacja)
- 2,50 m (pomieszczenia socjalne, przygotowalnia, magazyny, biuro)

3.TECHNOLOGIA GASTRONOMICZNA

3.1 Uwagi ogólne:
Przedmiotem  opracowania  jest  projekt  technologii  dla  funkcji  gastronomicznej  
zlokalizowanej w budynku istniejącym oraz w części rozbudowywanej.
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Rodzaj  i  zakres prowadzonej  działalności  nie ulega zmianom (stołówka wiejska oraz  
zaplecze  gastronomiczne  wraz  z  salą  konsumpcyjną  dla  okazjonalnych  imprez  
okolicznościowych.

Materiały do opracowania (podstawa):
- podkład budowlany;
- przepisy i wymagania w zakresie sanitarno-epidemiologicznym;
- uzgodnienia z Rzeczoznawcą ds. sanitarnych i bhp;
- uzgodnienia z Zamawiającym.

Funkcje gastronomiczne wynikają ze specyfiki obiektu i jego obecnego wykorzystywania.
Projekt architektoniczno-budowlany zakłada likwidację obecnej kuchni właściwej wraz z 
pomieszczeniami pomocniczymi ze względu na niespełnianie aktualnych wymogów w  
zakresie  procedur  gastronomicznych  i  rozbudowę  budynku  o  nowe  zaplecze  
gastronomiczne (kuchnia właściwa wraz z pomieszczeniami pomocniczymi).

3.2 Wyposa żenie technologiczne:
Specyfikacja wyposażenia zamieszczona została w dalszej części opracowania. 
Urządzenia zasilane energią elektryczną oraz gazem. Większość urządzeń służących do 
obróbki termicznej jest istniejących (należy je zdemontować z istniejącej kuchni właściwej 
i wprowadzić  do nowo-projektowanej kuchni w miejscach wskazanych na projekcie).
Meble kuchenne (stoły, zlewozmywaki, baseny, umywalki, regały) powinny być wykonane 
z blachy nierdzewnej.
Przed  przystąpieniem  do  realizacji  wyposażenia  niezbędna  będzie  analiza  przyjętych 
rozwiązań  i  uwagi  do  wprowadzenia.  Decyzję  na  tym etapie  podejmie  Inwestor  
porozumieniu z osobami, które będą pracowały w obiekcie.
Uszczegółowienie wyposażenie w sprzęt kuchenny i pozostałego wyposażenia nastąpi 
po ustaleniu przez Inwestora osoby użytkującej pomieszczenia kuchenne. Osoba ta 
może zmienić w razie potrzeby ilości oraz typy urządzeń – nie może zmienić układu 
funkcjonalnego kuchni i zapleczy.

Symbole  wyposażenia  zawarte  w  dalszej  części  opisu  odnoszą  się  do  symboliki  
zastosowanej na rysunku nr AR.01.08 – „rzut aranżacji z technologią”.
Elementy  wyposażenia  technologicznego  oznaczone w dalszej  części  opisu  jako ***  
przewidziane  są  do  zakupu  w  ramach  niniejszej  inwestycji  (chyba  że  na  etapie  
przeprowadzania przetargu lub realizacji inwestycji Inwestor podejmie inną decyzję lub 
rozdzieli kwestie budowlane od kwestii wyposażenia gastronomicznego). 
Trzema  gwiazdkami  oznaczono  wyłącznie  elementy  technologii  gastronomicznej  
przeznaczone  do  zakupu  –  pozostałe  elementy  wyposażenia  takie  jak:  wycieraczki,  
armatura, tablice rozdzielcze, apteczki itp. są również przewidziane do zakupu – ale nie 
stanowią  elementów  wyposażenia  typowo  gastronomicznego  –  dlatego  ich  nie  
oznaczono ***.

3.3 Wytyczne technologiczne:

3.3.1  Wymogi ogólne jakim powinny odpowiada ć lokal gastronomiczny (zaplecza 
kuchenne):
Lokal musi być utrzymywany w czystości i w dobrym stanie technicznym. Wyposażenie, 
konstrukcja, wystrój, wielkość i rozmieszczenie pomieszczeń powinny:
- pozwalać na odpowiednie utrzymanie, czyszczenie i dezynfekcję, zapobieganie lub 
minimalizowanie  dostawania  się  zanieczyszczeń  pochodzących  z  powietrza,  oraz  
zapewniać  odpowiednią  przestrzeń  roboczą  pozwalającą  na  higieniczne  
przeprowadzanie wszelkich działań – warunek spełniony;
-  chronić  przed  gromadzeniem  się  brudu,  kontaktem  z  materiałami  toksycznymi, 
strząsaniem  cząstek  brudu  do  żywności  i  tworzeniem  się  kondensacji  niepożądanej 
pleśni  na  powierzchni   ścian –  warunek  spełniony;  ściany oraz podłoże  wykonane  z 
płytek  ceramicznych,  które  posiadają  stosowne  certyfikaty  i  atesty;  ściany  w  strefie 
przygotowania żywności do wysokości min 2,0m z płytek ceramicznych powyżej 
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wymalowanie  atestowanymi  farbami  lateksowymi  (zalecane  wykończenie  płytkami  do 
pełnej  wysokości);  posadzki  należy  wykonać  z  płytek  o  wymaganym  stopniu 
antypoślizgowości wg normy DIN 51 130;
- umożliwiać  dobrą praktykę higieny, włącznie z ochroną przed zanieczyszczeniem - w 
szczególności, ze zwalczaniem szkodników;
-  zapewniać  warunki  przetwarzania  i  składowania  w  odpowiednich  temperaturach 
wystarczających  do  utrzymywania  mięsa,  wędlin  i  innych  produktów  wymagających 
mrożenia i  chłodzenia we właściwej  temperaturze oraz zaprojektowane w ten sposób, 
aby temperatura ta mogła być  monitorowana, a także w razie potrzeby zapisywana   –  
warunek  spełniony;  przechowywanie  w  witrynach,  regałach,  szafach  chłodniczych  i  
mroźniczych;

Ściany i sufity we wszystkich pomieszczeniach powinny być trwałe łatwe w utrzymaniu 
czystości, w tym:
-  pomieszczenie  odpadów,  kuchnia  z  przygotowalnią,  zmywalnia,  ściany  szafy 
gospodarczej,  ściana z kotłem grzewczym,  magazyn  chłodniczy  – ściany  wykonane z 
materiałów  gładkich,  zmywalnych,  wodoodpornych  i  odpornych  na  działanie  środków 
czyszczących np. z płytek ceramicznych, glazury, które posiadają stosowne certyfikaty i 
atesty;  wykonane  z  płytek  ceramicznych  na  pełną  wysokość  pomieszczenia,  spoiny 
płytek szczelne, glazury;
-  pomieszczenia  sanitarne,  obieralnia,  magazyn  jaj  –  ściany  wykonane  z  materiałów 
gładkich, zmywalnych, wodoodpornych i odpornych na działanie środków czyszczących 
np.  z  płytek  ceramicznych,  glazury,  które posiadają  stosowne  certyfikaty  i  atesty;  do 
wysokości  2,0m  z  płytek  ceramicznych,  spoiny  płytek  szczelne,  glazury  a  powyżej 
wymalowanie  atestowanymi  farbami  lateksowymi  (zalecane  wykończenie  płytkami  do 
pełnej wysokości pomieszczenia)
- pomieszczenia pozostałych magazynów -  ściany wykończone nawierzchnią gładką, do 
wysokości  2,0 m nad posadzką – zmywalną i wodoodporną, np. farby olejne, lateksowe, 
płytki ceramiczne;
- korytarz, pomieszczenia zaplecza socjalnego i biurowego: ściany wykończone poprzez 
wymalowanie  lub  wytapetowanie  (atestowane  materiały);  w  strefie  aneksu  jadalnego 
ściany wykończone do wysokości 1,60 m płytkami ceramicznymi;
-  powierzchnie  ścian  i  sufitów  powinny  być  gładkie,  białe  lub  w  jasnych  kolorach, 
zabezpieczone przed kondensacją pary oraz wyrostem pleśni;
-  pomieszczeniach kuchennych  (kuchnia  właściwa,  obieralnia,  aneks jaj,  zmywalnia  – 
stosować  cokoły  wyoblane  na  styku  podłogi  i  ściany  –  wykonane  z  tego  samego 
materiału co posadzka (płytka ceramiczna);
- szczegółowe przypisanie typów posadzek na rysunku – wykonawczym „rzut posadzek – 
AR.01.19”.
-  szczegółowe  przypisanie  typów  wykończeń  ścian  na  rysunku  wykonawczym  „rzut 
okładzin ścian  – AR.01.20”.

Posadzki:
- posadzki wykonane jako zmywalne, wykonane z materiałów nieśliskich;
- kuchnia z przygotowalnią,  zmywalnia, obieralnia, magazyn jaj, magazyn chłodniczy – 
posadzki łatwo zmywalne, wodoodporne, wodoszczelne, nieścieralne, antypoślizgowe o 
parametrze  R12V4,  o  spadku  w  kierunku  kratek  ściekowych  1,0-1,5%  np.  płytki 
granitogresowe antypoślizgowe;
- pomieszczenia magazynowe, pomieszczenie techniczne – posadzki łatwo zmywalne, 
gładkie, nieścieralne, nieśliskie;
-  pomieszczenia  sanitarne  –  posadzki  łatwo  zmywalne,  wodoodporne,  wodoszczelne, 
nieścieralne, nieśliskie np. płytki ceramiczne;
-  pomieszczenie  odpadów  oraz  okładzina  schodów  zewnętrznych  –  płytka  gresowa, 
mrozoodporna, antypoślizgowa, w klasie min. R11; na stopnicach krawędzie żłobkowane 
(płytki schodowe), płytka 30x30 barwiona w masie,  kolor antracyt;
- pomieszczenie biurowe – panele hdf;
-  komunikacja  i  pomieszczenie  socjalne  -  nieścieralne,  gładkie,  łatwe  w  utrzymaniu 
czystości, np. wykładziny PCV, płytki granitogresowe lub ceramiczne;
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- strefa po likwidacji pierwotnego zaplecza kuchennego – parkiet – analogicznie jak sala 
konsumpcyjna  części  istniejącej;  projekt  zakłada  cyklinowanie  całości  parkietu 
istniejącego;
-  szczegółowe przypisanie  typów posadzek  oraz określenie  stopnia  antypoślizgowości 
dla  konkretnych  pomieszczeń  na  rysunku  rzutu  wykonawczego  –  „rzut  posadzek  – 
AR.01.19”.

Uwagi ogólne dotycz ące ścian, sufitów i posadzek:
- połączenia ścian i podłóg pomieszczeń produkcyjnych i zmywalni naczyń powinny być 
wykończone  w  sposób  umożliwiający  łatwe  utrzymywanie  w  czystości  –  zaleca  się 
wykonanie zaokrągleń np. poprzez zastosowanie typowych kształtek ceramicznych;
- pomiędzy pomieszczeniami nie stosować progów;
-  cokoły  w pomieszczeniach do wysokości  10  cm należy  wykonać  z  materiałów  w/w 
odpowiednio do typu posadzki.

3.3.2 Uwagi instalacyjne:

Instalacja wod-kan:
W lokalu  musi być  dostępna odpowiednia  liczba umywalek,  jak  również  umywalki  do 
mycia rąk muszą mieć ciepłą i zimną bieżącą wodę, muszą być zaopatrzone w środki do 
mycia rąk i do higienicznego ich suszenia  – warunek spełniony;
W lokalu musi być  wykonana ubikacja dla personelu, spłukiwana wodą, podłączona do 
sprawnego  systemu  kanalizacyjnego  –  nie  łącząca  się  z  sposób  bezpośredni  z 
pomieszczeniami, w których pracuje się z żywnością – warunek spełniony;

Ścieki  z  kuchni,  przygotowalni  i  zmywalni  naczyń  należy  odprowadzić  do  kanalizacji 
poprzez separator tłuszczu – szczegóły w projektach branżowych.
Urządzenia wymagające instalacji wod-kan podano na rysunku (wyróżniono kolorem).
Podłączenia wody ciepłej i zimnej do zlewozmywaków dostosowane do baterii stojących. 
Instalacja wod-kan powinna być  prowadzona pod glazurą,  piony obudowane.  Rewizje 
należy wykonać poza pomieszczeniami produkcyjnymi.

Instalacja wentylacji mechanicznej:
Wymagane jest występowanie systemu naturalnej lub mechanicznej wentylacji zgodnie z 
obowiązującą  normą –  warunek  spełniony,  projektowana  wentylacja  mechaniczna 
nawiewno-wywiewna zrównoważona; 
Należy koniecznie unikać mechanicznego przepływu powietrza z obszarów skażonych do 
obszarów czystych! Systemy wentylacyjne muszą być tak skonstruowane, aby umożliwić 
łatwy dostęp do filtrów i innych części wymagających czyszczenia lub wymiany. 
Węzły sanitarne powinny być zaopatrzone w odpowiednią naturalną bądź mechaniczną 
wentylację – warunek spełniony
Nad  urządzeniami  grzewczymi  przewiduje  się  okapy  wyciągowe  wyposażone  w  filtry 
tłuszczowe  (projekt  zakłada  wykonanie  nowych  okapów  o  sumarycznej  długości 
dostosowanej  do  wymagań  określonych  w  projekcie  lub  wykorzystanie  istniejących 
dwóch okapów i dobranie trzeciego okapu zapewniającego spełnienie wymagań projekii 
w  zakresie  sumarycznej  długości.  Okapy  podłączone  do  instalacji  wentylacji 
mechanicznej – zgodne z projektem branżowym, i wyprowadzone poza obrys budynku.
Zaleca się aby okapy były szersze od obrysu urządzeń o około 20 cm i zainstalowane na 
wysokości zgodnie z normą (standard 2,0m).
Należy zapewnić nieprzedostawanie się zapachów z kuchni na pozostałą część budynku.

Instalacja elektryczna:
Pomieszczenia produkcji żywności muszą posiadać odpowiednie naturalne lub sztuczne 
oświetlenie  – warunek spełniony;
Urządzenia zasilane energią elektryczną, jednostkowy pobór mocy, napięcie zasilania – 
podano w projekcie branżowym instalacji elektrycznej.
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3.3.3  Wymogi  dotycz ące  czyszczenia  i  dezynfekcji  elementów  wyposa żenia, 
post ępowania z odpadami itp.
W  obiekcie  muszą  być  stosowane  odpowiednie  urządzenia  do  czyszczenia  oraz 
dezynfekcji  narzędzi  roboczych  oraz  wyposażenia.  Urządzenia  te  muszą  być 
skonstruowane z materiałów odpornych na korozję  i  muszą  być  łatwe do czyszczenia 
oraz muszą posiadać odpowiednie doprowadzenie ciepłej i zimnej wody.
Wszelkie przedmioty,  instalacje i  sprzęt,  pozostające w kontakcie z żywnością  należy 
zainstalować  w  taki  sposób,  aby  pozwolić  na  odpowiednie  czyszczenie  sprzętu  i 
otaczającego obszaru.

Odpady  żywnościowe,  niejadalne  produkty  uboczne  i  inne  śmieci  muszą  być  jak 
najszybciej usuwane z pomieszczeń, gdzie znajduje się żywność. Należy składować je w 
zamykanych  pojemnikach.  Takie  pojemniki  muszą  być  odpowiednio  skonstruowane, 
utrzymywane  w  dobrym  stanie  i  łatwe  do  czyszczenia  oraz  w  miarę  potrzeby  do 
dezynfekcji.

Wszystkie  odpady  muszą  zostać  usunięte  w  sposób  higieniczny  i  przyjazny  dla 
środowiska!  Nie  mogą  stanowić  bezpośredniego  lub  pośredniego  źródła 
zanieczyszczenia.

Obiekt należy zaopatrzyć  w wodę pitną – czyli wodę spełniającą minimalne wymagania 
ustanowione  w  dyrektywie  Rady  98/83/WE z  dnia  3  listopada  1998  roku w  sprawie 
jakości wody przeznaczonej do spożycia przez ludzi.

3.4 Wyposa żenie lokalu w elementy szczególnie wa żne oraz informacje pozostałe:
-  Zaplecze  socjalne  wyposażone  w aneks  kuchenny (zlewozmywak)  oraz  szafkę  na  
ubrania personelu /osobno odzież  robocza i osobno własna/; przewiduje się po jednej  
szafce dwudzielnej  dla  każdego pracownika.  Dodatkowo w pomieszczeniu  socjalnym  
lokalizuje się zlew jednokomorowy z ociekaczem;
- Zlewy i umywalki powinny być wyposażone w armaturę umożliwiającą mieszanie ciepłej 
i zimnej wody - rekomenduje się armaturę z przedłużoną rączką lub armaturę załączaną 
na czujnik z automatycznym mieszaniem wody. W pobliżu umywalek muszą znaleźć się 
pojemniki z nierdzewnego materiału na zużyte ręczniki oraz dozowniki mydła w płynie;
-  Obiekt należy wyposażyć w apteczkę dostępną dla obsługi;
-  Usytuowanie  zamykanych  oznakowanych  odpowiednio  pojemników  na  odpady,  
zaopatrzonych w worki foliowe, przewidziano pod zlewozmywakami i umywalkami przy 
czym  zgromadzone odpady należy zamykać  szczelnie  w pojemnikach wykonanych z  
nienasiąkliwego  materiału  i  usuwać  z  pomieszczeń  niezwłocznie  po  wypełnieniu  2/3  
pojemności pojemnika, a w każdym przypadku po zakończeniu pracy;
-  Wszystkie  przedmioty  stanowiące  wyposażenie  zakładu,  w  szczególności  meble,  
powinny  mieć  gładką,  niewchłaniającą  kurzu  i  wody  powierzchnię,  odporną  na  
uszkodzenia mechaniczne i działanie środków dezynfekcyjnych;
-  Magazyn  porządkowy (szafa porządkowa) należy wyposażyć  w zawór  czerpalny ze  
złączką do węża, wpust kanalizacyjny oraz zlew zamontowany na wysokości h=50 od  
poziomu posadzki;
-  Okna strefy produkcyjnej  /kuchnia i  zaplecza gastronomiczne/  należy bezwzględnie  
wyposażyć  w  siatki  ochronne  zabezpieczające  przed  dostępem  owadów  do  
pomieszczeń;
- Pomieszczenia, instalacje, w tym tak że elementy wyko ńczenia ścian i stropów  
oraz drzwi  i  okna,  powinny by ć  tak wykonane,  aby istniała  mo żliwo ść  łatwego  
utrzymania  ich  czysto ści  i  zapewniania  ochrony  przed  zanieczyszczeniami  
zewnętrznymi i dost ępem szkodników;
- Należy stosowa ć materiały trwałe, zmywalne, posiadaj ące wymagane atesty.

3.5 SZCZEGÓŁOWY OPIS TECHNOLOGII DLA POSZCZEGÓLNYCH  POMIESZCZEŃ
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3.5.1 Strefa konsumpcyjna (nie obj ęta zmianami projektowymi):
Przeznaczenie,  funkcja  i  charakter  bez  zmian  –  istniejąca  sala   konsumpcyjna  z  
dostępnym  zapleczem  szatniowym  i  higieniczno-sanitarnym.  Sala  świetlicy  
wykorzystywana do imprez okolicznościowych dla  około 100 – 120 osób (możliwość  
wprowadzenia warunkowo do 150 osób). Główne (docelowe) wykorzystanie sali świetlicy 
jako stołówki codziennej dla uczniów szkoły, przedszkola oraz innych klientów. 

Wydawanie potraw poprzez okno wydawcze zlokalizowane w ścianie kuchni właściwej.  
Podczas  imprez  okolicznościowych  podawaniem  potraw  zajmuje  się  wynajmowana  
obsługa kelnerska. Przy stołówkowym charakterze obiektu konsumenci biorą ze stojaka 
tackę  (stojaka zlokalizowanego przy oknie wydawczym) i podchodzą z tacką pod okno 
wydawcze.  Zwrot  brudnych  naczyń  następuje  na  stojak  brudny  zlokalizowany  przy  
wejściu do zmywalni naczyń stołowych.
Okno  wydawcze  powinno  posiadać  roletę  umożliwiającą  zamknięcie  okna  i  
zabezpieczenie kuchni. 
Podczas imprez okolicznościowych zaleca się  postawienie przed oknem wydawczym  
lekkiej  ścianki  zasłaniającej  okno  lub  parawanu  –  celem  zasłonięcia  kuchni  przed  
wzrokiem gości i konsumentów. 
Wyposażenie strefy (sali konsumpcyjnej): stoły, ławy i krzesła – bez zmian w stosunku do 
stanu istniejącego – dowolność aranżacji w zależności od potrzeb. Dodatkowo na sali  
znajduje się strefa taneczna ze sceną dla zespołu / orkiestry.

3.5.2 Zaplecze kuchenne:
Zaplecze kuchenne projektowane zgodnie z obowi ązującymi  przepisami  wraz z  
pomieszczeniami pomocniczymi.

Symbole wyposażenia odnoszą się do symboliki zastosowanej na rysunku nr AR.01.08 –  
projekcie aranżacji z technologią. Elementy wyposażenia technologicznego oznaczone 
***  przewidziane  są  do  zakupu  w ramach  niniejszej  inwestycji  (chyba że  na etapie  
przeprowadzania przetargu lub realizacji inwestycji Inwestor podejmie inną decyzję lub 
rozdzieli kwestie budowlane od kwestii wyposażenia gastronomicznego). 
Uszczegółowienie wyposażenia w sprzęt kuchenny i pozostałego wyposażenia nastąpi  
po  ustaleniu  przez  Inwestora  osoby  użytkującej  pomieszczenia  kuchenne  (ale  musi  
zostać  to  ustalone  przed  ogłoszeniem  przetargu  na  wyposażenie  gastronomiczne).  
Osoba ta może zmienić w razie potrzeby ilości oraz typy urządzeń – nie może zmienić  
układu funkcjonalnego kuchni i zapleczy.

Trzema  gwiazdkami  oznaczono  wyłącznie  elementy  technologii  gastronomicznej 
zalecane  do  zakupienia  –  pozostałe  elementy  wyposażenia  takie  jak:  wycieraczki,  
armatura,  tablice  rozdzielcze,  dodatkowe  zlewy,  umywalki,  apteczki  itp.  są  również  
przewidziane  do  zakupu  –  ale  nie  stanowią  elementów  wyposażenia  typowo  
gastronomicznego – dlatego ich nie oznaczono ***.

Wszystkie  wymiary  sprawdzić  na  budowie  –  dotyczy  zwłaszcza  elementów  
wykonywanych na zamówienie!

Opis technologii gastronomicznej zaplecza kuchenneg o:

3.5.2.1 Dostawa i magazynowanie produktów, elementy  pomocnicze w technologii:
Produkty  i  napoje  dostarczane  są  transportem  samochodowym  do  drzwi  wejścia  dla 
personelu  i  dostaw towaru.  Dostawa produktów w opakowaniach odbywać  się  będzie 
poprzez  drogi  komunikacji  poziomej  do  odpowiednich  magazynów,  chłodni.  Zapasy 
bieżące ulokowane będą  w magazynach -  na regałach,  w  szafach.  Produkty,  których 
przechowywanie ma odbywać  się  w niskich temperaturach składowane będą  w szafach 
chłodniczych,  mroźniczych  i  w  chłodziarkach,  znajdujących  się  w  poszczególnych 
magazynach.
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Wydziela się następujące magazyny wraz z projektowany wyposażeniem:

STREFA WEJŚCIA, KOMUNIKACJA, SZAFA GOSPODARCZA:
W.01. - Wycieraczka wpuszczana
W.02. - Tablica zasilająca
W.03. - Rewizja w suficie podwieszanym
W.04.  -  ***  1x  Regał  drewniany  lub  stalowy  na  opakowania  jednorazowe 
wykonany  na  zamówienie  na  pełną  wysokość  pomieszczenia,  zamykany 
drzwiami  przesuwnymi  lub  łamanymi  wg  zestawienia  stolarki   (wymiary  
orientacyjne regału  90x60x250)
W.05. - Zlew gospodarczy mocowany na wysokości 50 cm, wyposażony w ciepłą 
i  zimną  wodę;  baterię  z możliwością  podłączenia  złączki  do węża;  (40x40 lub 
50x50, stalowy;)
W.06.  - ***  1x Regał drewniany lub stalowy na środki czystości wykonany na 
zamówienie  na  pełną  wysokość  pomieszczenia,  zamykany  drzwiami 
przesuwnymi lub łamanymi wg zestawienia stolarki (wymiary orientacyjne regału 
90x60x250, nieregularny kształt).

STREFA MAGAZYNÓW I CHŁODNI:
M.01.  -  ***  Regał  magazynowy  lub  ruszt  drewniany  (wyk.  indywid.)  1x 
~40x120x180  i  1x  ~60x120x180;  przechowywanie  warzyw  w workach oraz w 
skrzynkach drewnianych;
M.02. -  ***  Regał  magazynowy  lub  ruszt  drewniany  (wyk.  indywid.)  1x 
~40x120x180  oraz  1x  ~60x120x180;  magazyn  zasobów,  przechowywanie 
naczyń stołowych i sztućców;
M.03. -  ***  Regał   2x  ~40x120x180  oraz  1x  ~60x120x180 ;  przechowywanie 
produktów suchych w opakowaniach fabrycznych;
M.04. -  Chłodziarki  wysokie,  zamrażarki  istniejące,  szafy  chłodnicze  w  tym 
lodówka  na  próbki  pokarmów  –  do  decyzji  Inwestora  czy  wyposa żenie 
istniej ące jest wystarczaj ące wzgl ędem do potrzeb; w razie podj ęcia decyzji 
o  zwiększeniu  zamówienia  o  dodatkowe  urz ądzenia  chłodnicze  –  nale ży 
wprowadzi ć  zmiany w zamówieniu;  ***  zalecany zakup nowej lodówki na 
próbki żywno ści o wymiarach ~47x51x84 cm wyposażonej w zamek, kasety na 
żywność  –  zapewniającej  przechowywanie  próbek  przez  72 godziny,  lodówka 
musi  spełniać  wymogi  przepisów  dla  obiektów  gastronomicznych  i  żywienia 
zbiorowego;
M.05. - Kratka ściekowa DN50 (wg projektu branżowego); zapewnić spadki 1,5% 
w posadzce w kierunku kratki;
M.06. -  Zlew  wiszący  stalowy  zaopatrzony  w  ciepłą  i  zimną  wodę;  bateria  1 
punktowa mocowana do zlewu;

3.5.2.2 Przygotowanie posiłków i ekspedycja
Obróbka wstępna produktów, tzw. brudna, obejmująca sortowanie, mycie, oczyszczanie i 
płukanie warzyw i jarzyn, oraz rozmrażanie i przygotowanie ryb odbywać  się  będzie w 
obieralni.

Jaja składuje się oraz przygotowuje do użycia /dezynfekuje/ w odrębnym pomieszczeniu. 
Obieralnia, magazyn jaj oraz chłodnia dostępne są z drogi komunikacji ogólnej zaplecza.
Obróbka  tzw.  czysta,  obejmująca  rozdrabnianie,  porcjowanie,  formowanie, 
przeprowadzana będzie na poszczególnych stanowiskach w kuchni właściwej.
Przewidziano oddzielne blaty robocze dla ciągu obróbki mięsa i drobiu, krojenia wędlin, 
obróbki ryb, obróbki warzyw /przygotowanie surówek/ i potraw mącznych.
Obróbka  termiczna  potraw  (gotowanie,  smażenie,  pieczenie  i  duszenie)  odbywać  się 
będzie  w  kuchni  właściwej.  Podstawowe  wyposażenie  kuchni  –  taborety  gazowe, 
kuchenki  gazowe  i  elektryczne,  patelnia  gastronomiczna  (w  większości  urządzenia 
istniejące).
W  kuchni  przewidziano  aneks  do  mycia  naczyń  kuchennych  i  garnków  oraz  szafki 
podblatowe na przechowywanie tych naczyń. W kuchni również lokalizuje się chłodziarkę 
podręczną.
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W kuchni znajduje się  strefa wydawania posiłków typu stołówkowego.  Ze względu,  że 
projektowany obiekt jest stołówką (a nie restauracją) obowiązywać będzie menu dzienne 
–  całe  zaplecze  kuchenne  będzie  w  danym  dniu  proceduralnie  przygotowane  do 
przygotowania i wydawania tylko i wyłącznie potraw określonych w menu.
Wydawanie potraw następuje bezpośrednio z naczyń  kuchennych w strefie wydawania 
potraw na talerze stołowe i podawanie ich konsumentom.

Uszczegółowienie  wyposa żenie  w  sprz ęt  kuchenny  i  pozostałego  wyposa żenia 
nast ąpi po ustaleniu przez Inwestora osoby u żytkuj ącej pomieszczenia kuchenne. 
Osoba ta  mo że zmieni ć  w razie  potrzeby ilo ści  oraz  typy  urz ądzeń  –  nie  mo że 
zmieni ć układu funkcjonalnego kuchni i zapleczy.

Wydziela się następujące pomieszczenia przygotowania posiłków wraz z 
projektowanym wyposażeniem:

MAGAZYN I PRZYGOTOWANIE JAJ:
J.01.  - *** 1x Lodówka podblatowa  o wymiarach orientacyjnych 60x60x~85cm 
(wysokość dostosowana do wysokości blatu) - przechowywanie palet z jajkami;
J.02  i  J.03.  -  ***  1x  Stół  ze  zlewem 1-komorowym  lewym  z  miejscem  na 
lodówkę,  120x60x90,  skręcany;  -  strefa  wyjmowania  jajek  z  lodówki; 
naświetlania; zlew zaopatrzony w ciepłą i zimną wodę;
J.04. - *** 1x Naświetlacz nablatowy  szufladowy UV do jaj, na 30 jaj (do decyzji 
Inwestora)
J.05. -  Blat roboczy/ stół do pracy - odkładanie jaj; blat wykonany wg wymiarów 
zdjętych z natury – do decyzji Inwestora czy wymagana jest dodatkowa strefa 
odkładania jaj;
J.06.  -  Umywalka  wisząca   zaopatrzona  w  ciepłą  i  zimną  wodę;  bateria  1 
punktowa mocowana do umywalki;
J.07. - *** Pojemnik na odpadki  z pokrywką, o pojemności min 10l

OBIERALNIA, PRZYGOTOWALNIA WST ĘPNA
P.01.  -   Umywalka  wisząca   zaopatrzona  w  ciepłą  i  zimną  wodę;  bateria  1 
punktowa mocowana do umywalki;
P.02 i P.03 - *** 1x Stół ze zlewem 2-komorowym bez półki, lewy, 100x60x85, 
zaopatrzony w ciepłą i zimną wodę; mycie i obieranie warzyw
P.04.  -  ***  1x  Stół  ze  zlewem  1-komorowym  z  półką,  prawy,  140x60x85; 
zaopatrzony w ciepłą i zimną wodę - mycie sałat; płukanie warzyw
P.05. - Taboret
P.06. - Pojemnik na odpadki 
P.07. - Kratka ściekowa DN50 podłużna (wg projektu branżowego);
P.08,  P.09,  P.10  i  P.11 -  ***  1x  Stół  ze  zlewem  2-komorowym  z  półką 
160x60x85  lub  2x  stół  ze  zlewem 1-komorowym  z  półką  80x60x85:  strefa 
odmrażania ryb; zlew lub zlewy zaopatrzone w ciepłą i zimną wodę; 
P.12. - Strefa dla wózka transportowego (w razie potrzeby wprowadzenia wózka) 
– wózek nie ujęty w zestawienie elementów do zamówienia;

KUCHNIA WŁAŚCIWA, WYDAWALNIA
K.01. -  1x Umywalka wisząca  zaopatrzona w ciepłą  i  zimną  wodę;  bateria  1 
punktowa mocowana do umywalki;
K.02. - 1x Apteczka podręczna
K.03. i K.04  - *** 1x Stół stalowy ze zlewem 1-komorowym  lewym, z półką 
100x60x85;  strefa  przygotowanie  do  mycia  i  mycie  mięsa;  drobiu,  ryb 
(zastosowanie procedur, wykorzystywanie indywidualnych kolorowych desek i tac 
roboczych); 
oraz  ***  1x  stół  przy ścienny  stalowy  z  półką  160x60x85;  strefa  żyłowania, 
porcjowania,  mielenia  -  przygotowywanie  półproduktów  do  dalszej  obróbki 
termicznej;   (ostateczna decyzja co do wykończenia stołu szufladami, półkami, 
szafką – wg wytycznych Inwestora); 
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K.05. -  *** 1x Stół roboczy stalowy naro żny  z półką, moduł 60x60x87x87x85; 
np. mocowanie trzonu robota gastronomicznego; 
K.06. - *** 1x stół roboczy stalowy przy ścienny  bez półki 80x60x85
oraz  1x stół roboczy ze zlewem , lewy, z półką, 100x60x85cm; - ponowne mycie 
i  rozdrobnienie  warzyw;  przeznaczenie  do  dalszej  obróbki  termicznej  albo 
podawane pod postacią surówek; pod blatem mocowana chłodziarka podręczna 
dostosowana gabarytowo do mebli;
K.07. - *** 1x stół-szafka stalowa centralna  z drzwiami suwanymi z blokiem 2 
szuflad   (szafki zamykane i szufladami), 180x60x85 cm 
oraz  1x  stół-szafka  przelotowa  z  drzwiami  suwanymi,  180x60x85cm 
przygotowywanie produktów mącznych;
K.08.  - ***  1x  Lodówka  (chłodziarka)  do  przechowywania  półprefabrykatów 
podblatowa 60x60x~85 (wymiary dostosowane do mebli)
K.09. - Kratka ściekowa DN50 (wg projektu branżowego); zapewnić spadki 1,5% 
w posadzce w kierunku kratki;
K.10.  -  *** 1x Stół  z basenem jednokomorowym  gł.  40cm do mycia naczyń 
kuchennych;  zimna  i  ciepła  woda;  bateria  ze  spryskiwaczem;  wymiary  stołu 
80x60 cm x 85, h=40cm
K.11. - *** 3x Blat odstawczy lub stół , stalowy, 40x60x85, ilość 3 sztuki
K.12. - Stół z 2x taboretami gazowymi (istniejący);
K.13. - Kuchenka gazowa czteropalnikowa z piekarnikiem (istniejąca);
K.14. - Kuchenka elektryczna czteropłytowa z piekarnikiem (istniejąca);
K.15. - *** Patelnia uchylna wolnostoj ąca; model do uzgodnienia z Inwestorem 
K.16. -  2x  Okap  100x100  (istniejący);  (  ***  w  przypadku  podj ęcia  przez 
Inwestora  decyzji  o  wymianie  okapów istniej ących  na nowe  –  zaleca  się 
wykonanie wtedy pojedynczego długiego okapu nad ciągiem obróbki termicznej 
na zamówienie 290x80; rozwiązanie rekomendowane!!!)
K.17. -  ***  1x  Okap  200x100 ;  wykonany  na  zamówienie  wg  wytycznych 
Inwestora (w przypadku gdy okapy istniejące będą wykorzystane);
K.18. - *** 2x Stół-szafka drzwi otwieralne , 2x 130x60x85 
oraz  1x stół roboczy  60x60x85 mocowany w narożu+ 1x osłona boku stalowa
oraz  1x stół roboczy lub blat 130x60x85 z wyci ęciem na słup ; bez półki;
K.19. -  *** 2x podstawka na garnki stalowa  montowana na h=45cm; wymiary 
orientacyjne 60x60x45
lub  1x podstawka na garnki stalowa o wymiarach 120x60x4 5
K.20. - *** 1x szafka wisz ąca gastronomiczna otwarta 190x40 
oraz  1x  szafka  wisz ąca  gastronomiczna  drzwi  otwierane  130x40  (wykonać 
mocowania pod montaż szafki)
K.21. - Okienko wydawcze
K.22. - Do decyzji Inwestora: dodatkowy regał na tacki;
K.23. - Do decyzji Inwestora: ścianka mobilna lub parawan przysłaniająca okno 
podawcze w przypadku imprez okolicznościowych

3.5.2.3 Zwrot naczy ń i zmywanie
Konsumenci zwracają tace z brudnymi naczyniami stołowymi na ruchomy wózek / stojak, 
który następnie po zapełnieniu osoba personelu przewozi do zmywalni. W pomieszczeniu 
zmywalni następuje zmywanie mechaniczne naczyń w zlewozmywakach lub przy użyciu 
zmywarek  mechanicznych  gastronomicznych  (obiekt  wyposażony  w  zmywarkę 
gastronomiczną  istniejącą).  Czyste  naczynia  składuje  się  w  zamykanej  szafie 
przelotowej z kuchnią właściwą.
Dodatkowo w strefie zmywalni znajduje się zlew do mycia tacek.

Rozkład  funkcjonalny  pomieszczeń  został  zaprojektowany  w  taki  sposób,  aby  nie 
dochodziło do krzyżowania się dróg: czystej /wydawanie potraw/ i brudnej /zwrot naczyń/.
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Projektuje się następujące wyposażenie zmywalni:
ZMYWALNIA:
Z.01  i  Z.02  -  ***  1x  Stół  ze  zlewem 2  komorowym ,  lewym,  z  otworem  na 
odpadki 160x60x85 - przygotowanie naczyń stołowych do mycia;
Z.03. - Zmywarka gastronomiczna (istniejąca);
Z.04.  i  Z.05 -  ***  1x  Stół  ze  zlewem  lewym  z  miejscem  na  zmywark ę 
120x60x90, lewy; strefa mycia tacek - zaopatrzona w ciepłą i zimną wodę;
Z.06.  -  ***  1x  Szafa  przelotowa  zamykana  na  czyste  naczynia  stołowe ; 
ustawienie  pomiędzy  zmywalnią  a  kuchnią  właściwą;  wymiar  60x70x200; 
zamykanie dwustronne, drzwi otwierane; 
Z.07. - *** 1x Wózek kelnerski wolnostoj ący  (zalecany); 3-półkowy, 90x59x93
Z.08. - Kratka ściekowa DN50 (wg projektu branżowego); zapewnić spadki 1,5% 
w posadzce w kierunku kratki;
Z.09. -  Umywalka  wisząca   zaopatrzona  w  ciepłą  i  zimną  wodę;  bateria  1 
punktowa mocowana do umywalki;
Z.10. - *** Pojemnik na odpadki 100l 

3.5.2.4 Usuwanie odpadków i pomieszczenie przechowy wania odpadów

Usytuowanie odpowiednich pojemników na odpadki przewidziano pod blatami roboczymi, 
przy czym zgromadzone odpadki należy zamykać szczelnie w pojemnikach wykonanych 
z nienasiąkliwego materiału i  usuwać  z  pomieszczeń  niezwłocznie po wypełnieniu  2/3 
pojemności pojemnika, a w każdym przypadku po zakończeniu pracy.

Pomieszczenie  na  odpady  jest  zlokalizowane  w  części  rozbudowywanej,  dostępne 
bezpośrednio z zewnątrz. Poziom posadzki pomieszczenia znajduje się nie wyżej niż 15 
cm powyżej  poziomu terenu przy pomieszczeniu. Pomieszczenie wyposażone w kratkę 
ściekową,  armaturę  czerpalną  ze  złączką  do  węża  oraz  oświetlenie.  Nad  wejściem 
zaprojektowano zadaszenie o następujących parametrach – daszek wysunięty na 1,0m, 
wydłużony minimum 0,8m w każdą stronę mierząc od drzwi do pomieszczenia odpadów. 
Nad drzwiami zamocowana oprawa oświetleniowa. 
Pomieszczenie wyposażone w wentylację mechaniczną na osobnym obwodzie.

Wyposażenie: 
POMIESZCZENIE ODPADÓW
O.01. - Kubeł na odpady z zamykaną pokrywą
O.02. - Kratka ściekowa DN50 (wg projektu branżowego); zapewnić spadki 1,5% 
w posadzce w kierunku kratki;
O.03. - Zawór czerpalny ze złączką do węża;

3.5.2.5 Pomieszczenia administracyjne i socjalne za plecza kuchennego
Dodatkowo  projekt  zakłada  wykonanie  zaplecza  socjalnego  w  postaci  szatni  dla  
personelu  z  miejscem  spożywania  śniadań  i  dostępną  bezpośrednio  łazienką  z  
prysznicem.  Przy  wejściu  do  strefy  zaplecza  zlokalizowano  dodatkowe  biuro  dla  
zarządzającego świetlicą/ stołówką. 
Wyposażenie po stronie Wykonawcy.

Wyposażenie zaplecza socjalnego oraz pomieszczenia biurowego:
POMIESZCZENIE BIUROWE, POMIESZCZENIE SOCJALNE
S.01. - Wyposażenie meblowe biurowe do decyzji Inwestora
S.02. - Regał na dokumenty
S.03. - Szafki dwudzielne szatniowe na odzież roboczą i prywatną
S.04. - Krzesło / taboret
S.05. - Zlew jednokomorowy z ociekaczem, wyposażony  w ciepłą i zimną wodę, 
bateria 1 otworowa mocowana w zlewie;
S.06. -  Miejsce spożywania śniadań: blat i krzesło;
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S.07. - Kabina prysznicowa zamykana półokrągła 90x90; wyposażona w ciepłą i 
zimną wodę; bateria prysznicowa tradycyjna mocowana na ścianie;
S.08. -  Umywalka  wisząca   zaopatrzona  w  ciepłą  i  zimną  wodę;  bateria  1 
punktowa mocowana do umywalki;
S.09. - Miska ustępowa kompaktowa;

3.6 Wysoko ść pomieszcze ń zaplecza kuchennego – kuchni wła ściwej.
Wysokość  wynosi  nie  mniej  niż  3,00m  (z  miejscowymi  obniżeniami  spowodowanymi 
obudową kanałów wentylacji mechanicznej).
Ilość osób pracujących – nie więcej niż 3-4 osoby.
Zgodnie z ustaleniami z Rzeczoznawc ą ds Sanitarnych p. Joann ą Chojnack ą – w 
kuchni  wła ściwej  wykonanej  wg projektu,  o  tak  du żych  gabarytach  i  kubaturze 
wewn ętrznej  przy  nie  wi ększej  ilo ści  osób  pracuj ących  ni ż  3-4  osoby,  przy 
zastosowaniu  wentylacji  mechanicznej  nawiewno-wywie wnej  zrównowa żonej  – 
można uzna ć że nie ma czynników negatywnie oddziałuj ących na ludzi, w zwi ązku 
z powy ższym nie ma konieczno ści wykonania pomieszczenia o h=3,3m.
Dodatkowo  należy  nadmienić,  że  ze  względów  konstrukcyjnych  i  bezpośredniego 
sąsiedztwa  istniejącego  budynku  -  podniesienie  kondygnacji,  a  co  się  z  tym  wiąże, 
wysokości pomieszczenia było niemożliwe do wykonania w projektowanym obiekcie.

4. SPOSÓB SPEŁNIENIA WYMAGA Ń,  O KTÓRYCH MOWA W ART. 5 UST. 1 USTAWY 
PRAWO BUDOWLANE

− Projektowana  przebudowa  i  rozbudowa  respektuje  zasady  określone  w  art.  5  ust.  1 
ustawy Prawo budowlane w następujący sposób:

wymagania sposób spełnienia
1 Spełnia  wymagania 

podstawowe dotycz ące:
- bezpieczeństwa konstrukcji Bezpieczeństwo konstrukcji: 

-  zastosowane  rozwiązania  projektowe  dotyczące  konstrukcji 
obiektu  gwarantują  bezpieczeństwo  zarówno  użytkowników 
budynku, jak i osób trzecich

- bezpieczeństwa pożarowego Bezpieczeństwo pożarowe: 
-  na  etapie  prac  projektowych  przewidziano  problematykę 
związaną z bezpieczeństwem pożarowym obiektu, zastosowano 
materiały termoizolacyjne na dachu niepalne – wełna mineralna
-  projektowana  rozbudowa  jest  oddzielona  od  kondygnacji 
użytkowej  I  piętra  15  cm  stropem  żelbetowym  bez  otworów 
instalacyjnych;
-  elementy  drewniane  lub  stalowe  zabezpieczone  do 
parametrów nierozprzestrzeniania ognia

- bezpieczeństwa użytkowania -  elementy  elewacji  zostały  zaprojektowane  z  elementów 
bezpiecznych dla użytkowania,
-  drzwi  zewnętrzne  wejściowe  mają  w  swoim  wyposażeniu 
samozamykacze, 
-  zaprojektowane  stopnie  wejściowe  wyróżniają  się 
kolorystycznie – zmiana poziomu posadzki,
-  zaprojektowano  materiały  wykończeniowe  posadzek  nie 
powodujące  niebezpieczeństwa  poślizgu,  zastosowano 
materiały  o  parametrach  antypoślizgowych  R9-ciągi 
komunikacyjne,  R10-pomieszczenia  wilgotne,  R11-łazienki  w 
których  użytkownik  korzysta  z  natrysku,  R12  zaplecze 
kuchenne;

-  odpowiednich  warunków 
higienicznych  i  zdrowotnych 

Spełnienie  wymagań  dotyczących  odpowiednich  warunków 
higienicznych  i  zdrowotnych  oraz  ochrony  środowiska 
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oraz ochrony środowiska realizowane jest poprzez:
-  materiały  i  wyroby  zastosowane  w  projekcie  nie  stanowią 
zagrożenia dla higieny i zdrowia użytkowników i sąsiadów.
- obiekty  nie będą emitowały gazów toksycznych, szkodliwych 
pyłów,  niebezpiecznego  promieniowania,  zanieczyszczenia 
wody lub gleby; w projekcie przewidziano zastosowanie takich 
materiałów oraz technologii, które zapewniają nie przekroczenie 
dopuszczalnych  stężeń  i  natężeń  czynników  szkodliwych  dla 
zdrowia wydzielanych przez grunt, materiały, stałe wyposażenie 
oraz  powstających  w  trakcie  użytkowania  zgodnego  z 
przeznaczeniem,
- obiekty zostały zabezpieczone przeciwko przenikaniu wilgoci 
do  elementów  budowlanych  i  wnętrza  budynku;  poprzez 
zaprojektowanie izolacji przeciwwodnych i przeciwwilgociowych, 
- w projekcie zaprojektowane zostały grzejniki i instalacja co. Z 
projektowanego kotła gazowego z zamkniętą  komorą  spalania 
oraz z istniejącej kotłowni zlokalizowanej w budynku szkoły.
-  w  części  rozbudowanej  (zaplecze  kuchenne)   zastosowano 
wentylację  mechaniczną  nawiewno-wywiewną  zrównoważoną, 
zapewniono  pełne  pokrycie  potrzeb  sanitarnohigienicznych 
użytkowników obiektu,
-  Spełnienie  wymagań  dotyczących  odpowiednich  warunków 
higienicznych  i  zdrowotnych  oraz  ochrony  środowiska 
naturalnego  podczas  eksploatowania  obiektu  realizowane 
będzie  poprzez  przestrzeganie  przepisów  dotyczących 
warunków  sanitarnohigienicznych  oraz  ochrony  środowiska 
przez użytkowników.

-  ochrony  przed  hałasem  i 
drganiami

Rozwiązania  projektowe  zapewniają  bezpieczne  użytkowanie 
budynku oraz pracę i odpoczynek w jego obrębie nie powodując 
nadmiernego hałasu oraz drgań

-  oszczędności  energii  i 
odpowiedniej  izolacyjności 
cieplnej przegród;

-  Przegrody  zewnętrzne  zaprojektowane  w  budynkach  mają 
zgodną  z  ROZPORZĄDZENIEM  MINISTRA 
INFRASTRUKTURY z dnia 12 kwietnia 2002r. Dz. U z 2002r. nr 
75 z późn. zm. izolacyjność termiczną

2 Warunki u żytkowe zgodne z 
przeznaczeniem  obiektu,  w 
szczególno ści w zakresie:

Warunki  użytkowe  zgodne  z  przeznaczeniem  obiektu,  w 
zakresie zaopatrzenia w wodę i energię elektryczną oraz energię 
cieplną zostały określone w projekcie;

-  usuwania  ścieków,  wody 
opadowej i odpadów

Z  obiektu  przewiduje  się  odprowadzenie  ścieków  (ścieki 
sanitarne) do istniejącego szamba po uprzednim odtłuszczeniu;
- usuwanie odpadów z miejsca gromadzenia odpadów stałych 
zlokalizowanego  na  terenie  działki  przez  miejskie 
przedsiębiorstwo asenizacyjne i służby techniczne; 
- wody opadowe – deszczowe  odprowadzenie grawitacyjnie do 
istniejącej kanalizacji deszczowej;

3 Możliwo ść  utrzymania 
właściwego  stanu 
technicznego

Rozwiązania  projektowe  zapewniają  możliwość  utrzymania 
właściwego  stanu  technicznego  obiektu.  Nie  stosuje  się 
rozwiązań  z  zakresu  budownictwa  ogólnego  oraz  instalacji 
sanitarnych i  elektroenergetycznych, które nie są  w zgodzie z 
obowiązującymi  przepisami  prawa  i  zasadami  wiedzy 
technicznej.  Do  obowiązku  użytkownika  i  zarządcy  obiektów 
należy utrzymanie właściwego stanu technicznego obiektów, po 
przekazaniu ich do użytkowania, przeprowadzanie odpowiednich 
przeglądów, ocen oraz bieżących remontów, wymaganych przez 
prawo.  Ponadto do obowiązków zarządcy należy prowadzenie 
Książki  obiektu  budowlanego,  zgodnie  z  wytycznymi 
określonymi przez prawo.

4 Niezbędne  warunki  do 
korzystania  z  obiektów  przez 
osoby  niepełnosprawne,  w 
szczególności poruszające się 

Budynek projektowanego zaplecza kuchennego nie jako obiekt 
produkcji  żywności  nie  musi  być  dostępny  dla  osób 
niepełnosprawnych;
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na wózkach inwalidzkich

5 Warunki  bezpieczeństwa  i 
higieny pracy

W obiekcie zostały spełnione warunki bezpieczeństwa i higieny 
pracy  –  zwłaszcza  dotyczy  to  następujących  parametrów: 
wysokość  pomieszczeń,  doświetlenie  pomieszczeń,  materiały 
wykończeniowe.

6 Ochronę  ludności,  zgodnie  z 
wymaganiami obrony cywilnej

Nie dotyczy

7 Ochronę  obiektów  wpisanych 
do  rejestru  zabytków  oraz 
obiektów  objętych  ochroną 
konserwatorską

Nie dotyczy

8 Warunki  bezpieczeństwa  i 
ochrony  zdrowia  osób 
przebywających  na  terenie 
budowy

- Opracowano Informację do planu BIOZ.
-  Informacja  do  planu  BIOZ  znajduje  się  w  TOMIE  I 
przedmiotowego opracowania.

5. DANE KONSTRUKCYJNO-MATERIAŁOWE:

5.1. Opis ogólny:
Podstawowe  elementy  związane  z  projektowanym  układem  konstrukcyjnym  zostały 
określone w opracowaniu branżowym KONSTRUKCJA. Wspomniane opracowanie zawiera 
elementy  związane  z  założeniami  zastosowanych  schematów  konstrukcyjnych  i  do 
obliczania konstrukcji, wyniki oraz rozwiązania konstrukcyjno – materiałowe.
Uwaga: w przypadku wystąpienia niespójności w dalszej części opisu architektonicznego z 
opisem konstrukcyjnym – nadrzędnym i obowiązującym jest opis konstrukcyjny!

Przebudowa  i  rozbudowa  została  zaprojektowana  z  uwz ględnieniem  warunków  
gruntowych, warunków terenowych (dach dwuspadowy) o raz warunków u żytkowych – 
dla przewidywanych obci ążeń.

Konstrukcja części rozbudowywanej prosta, tradycyjna murowana  z bloczków MAX gr 29 cm 
posadowionych  na  żelbetowych  ławach,  stopach  i  ścianach  fundamentowych.  Stop  
żelbetowy o grubości 15 cm, wieńce, slupy i podciągi konstrukcyjne żelbetowe.

Więźba  dachowa  o  konstrukcji  płatwiowo-jętkowej.  Pokrycie  dachu  blachodachówką.  
Poddasze  nieużytkowe  nieogrzewane.  Izolacja  termiczna  na  stropie.  Izolacja  ścian  w  
bezspoinowej metodzie dociepleń.
Grubość ściany z ociepleniem 39 cm (pustak MAX 29 cm + 10 cm ocieplenia).

Zgodnie z ustaleniami z Inwestorem - fundamenty oraz strop części rozbudowywanej  są  
projektowane przy założeniu możliwej nadbudowy budynku w przyszłości – projekt zakładał 
zwiększenie nośności tych elementów konstrukcyjnych o planowane docelowe obciążenia  
dodatkowej kondygnacji o przeznaczeniu użytkowym (cele szkolne).

Poziom 0,00 przyjęto na poziomie warstwy wykończeniowej podłogi części istniejącej.

5.2 Kategoria geotechniczna obiektu 
Na podstawie oceny geotechnicznej podłoża gruntowego wykonanej w maju 2012 r przez  
p.  Pawła  Płużka  Studio  Aplan  z   Andrychowa  stwierdza  się,  że  na  badanym  terenie  
występują proste warunki gruntowe. 
Teren i obiekt zaliczany jest do I kategorii geotec hnicznej, w prostych warunkach  
gruntowych. 
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Parametry geotechniczne ustalono na podstawie  ww.  oceny geotechnicznej  -  zaleca się  
weryfikację  podczas  wykonywania  wykopów.  Wszelkie  niezgodności  z  przyjętymi  do  
projektowania  wytycznymi  należy  zgłosić  projektantowi.  Ocenę  geotechniczną  dołączono  
do projektu w formie załącznika – załącznik do TOMU nr I przedmiotowego opracowania.
Szczegółowe  określenie  kategorii  geotechnicznej  obiektu  wraz  z  komentarzem  w części  
konstrukcyjnej.

5.3 Fundamenty:
-  przyjęto  ławy  i  stopy  fundamentowe  żelbetowe  monolityczne  wylewane  na  mokro  w  
deskowaniu – zgodnie z projektem konstrukcji;
-  ławy fundamentowe i  stopy wykonano pod wszystkimi ścianami nośnymi,  słupami oraz  
schodami – ławy o wysokościach i szerokościach podanych w części obliczeniowej projektu 
konstrukcji; posadowienie ław dostosowane do posadowienia ław części istniejącej budynku;
- płytę  posadzkową  /podłoga na gruncie/ wykonano jako płytę  żelbetową  z betonu C8/10  
grubości 10cm, zbrojoną obustronnie; płyta ocieplana;
- pod fundamentami wykonać warstwę chudego betonu C8/10 min.10 cm; 
- fundamenty należy wykonać zgodnie z projektem konstrukcji; 

5.4 Ściany fundamentowe:
- metoda wznoszenia budynku - ściana dwuwarstwowa (element nośny i izolacja termiczna);
- ściany fundamentowe wylewane z betonu C20/25 grubości 29 cm (zgodnej  ze ścianami 
budynku), zbrojone zgodnie z projektem konstrukcji;
- ściany zaizolować zgodnie z wytycznymi zawartymi w podpunkcie dotyczącym izolacji;

5.5 Ściany zewn ętrzne no śne:
- metoda wznoszenia budynku – ściana dwuwarstwowa (element nośny i izolacja termiczna)
-  element  nośny  ścian  zewnętrznych:  bloczek  MAX  29  cm  klasy  M15   -  na  zaprawie 
cementowo-wapiennej M5;
- ocieplenie ścian zewnętrznych warstwą styropianu EPS 70-040 FS 15 o gr. min.10 cm na 
zaprawie klejowej wg technologii bezspoinowego ocieplania budynku;
- współczynnik przenikania ciepła dla całości ścian wynosi 0,2986 W/m2K i spełnia wymogi 
dla ściany dwuwarstwowej.

5.6 Ściany wewn ętrzne konstrukcyjne, słupy żelbetowe;
- brak ścian wewnętrznych konstrukcyjnych;
- strop poprzez podciągi podparty jest wewnątrz budynku na słupach żelbetowych;
-  słupy  i  rdzenie  w  ścianach  zewnętrznych  projektuje  się  jako  żelbetowe  o  przekroju 
kwadratowym o boku 29 cm – szczegóły w części konstrukcyjnej;

5.7 Ściany wewn ętrzne niekonstrukcyjne – działowe
-  wykonane w systemie tradycyjnym  z bloczków gazobetonowych typu Ytong 12cm lub z 
pustaków  ceramicznych  typu  Porotherm  12cm  (do  decyzji  na  etapie  budowy,  zalecane 
pustaki ceramiczne);
-  uwaga:  przed  wykonaniem  ścianki  pomiędzy  kuchnią  właściwą  a  zmywalnią  należy 
sprawdzić  w  katalogu  wybranego  przez  Wykonawcę  i  Inwestora  dostawcy  sprzętu 
gastronomicznego,  czy  dostępna  jest  szafa  przelotowa  gastronomiczna  zamykana 
dwustronnie o wymiarze na szerokość 60cm (element oznaczony na rzucie technologii jako 
Z.06);  w  przypadku  braku  takiego  wymiaru  należy  dostosować  otwór  i  zabudowę  do 
najmniejszego wymiaru szafy dostępnej w ofercie wybranego dostawcy;

5.8  Kominy i kanały wentylacyjne oraz spalinowe:
- cała część projektowanej rozbudowy wentylowana wentylacją mechaniczną zrównoważoną 
–  zgodnie  z  projektem branżowym,  który stanowi  jeden z  tomów niniejszej  dokumentacji 
projektowej – w związku z czym brak projektowanym kominów oraz innych grup i elementów 
kominowych;
- budynek istniejący wentylowany w tradycyjny sposób – wentylacja grawitacyjna poprzez 
istniejące kanały wentylacyjne,  kominki wentylacyjne  oraz nawietrzaki  i  wyciągi  istniejące 
wykonane w ścianach zewnętrznych; 
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-  zgodnie  z  ustaleniami  z  Inwestorem  w  ramach  realizacji  inwestycji  należy  przewidzieć 
wykonanie  dodatkowego  nawietrzaka  ściennego  wyposażonego  w  wentylator  nawiewny 
elektryczny  –  wykonanego  w  sposób  analogiczny  jak   podwójne  ścienne  istniejące 
wywietrzaki z sali konsumpcyjnej;
-  projekt  w  części  istniejącej  zakłada  wykorzystanie  zwolnionych  istniejących  kanałów 
(wykorzystywanych  w  likwidowanym  zapleczu  kuchennym):  2x  wentylacyjnego  oraz  1x 
spalinowego do podłączenia projektowanego pomieszczenia technicznego i kotła gazowego;
- brak innych zmian związanych z kominami i kanałami wentylacyjnymi oraz spalinowymi w 
budynku istniejącym;
- ponad dachem istniejące kominy obmurowane i wykończone tradycyjnie tynkiem;
- miejsca przejścia istniejących kominów przez dach wykończone obróbkami blacharskimi; 

5.9 Stropy projektowane:
-  projektowany strop  żelbetowy monolityczny gr 15 cm trzyprzęsłowy oparty pośrednio na 
podciągach żelbetowych i na ścianach zewnętrznych
- na stropie nad parterem brak warstw podłogowych ze względu na nieużytkowy charakter 
poddasza – należy wyłącznie wykonać paroizolację oraz izolację termiczną;
-  projekt zakłada również  wykonanie sufitów podwieszanych w części  pomieszczeń  z płyt 
GKBI mocowanych bezpośrednio do konstrukcji stropu żelbetowego przy użyciu akcesoriów i 
mocowań  systemowych  wybranego  producenta  (są  to  rozwiązania  standardowe)  – 
lokalizacja  sufitów  podwieszanych  oraz  szczegóły  rozwiązań  i  wysokości  w  części 
rysunkowej;
-  projekt  zakłada  również  miejscowe  obniżenia  sufitów  spowodowane   prowadzeniem 
instalacji  wentylacji  mechanicznej  -  ostateczne  ustalenie  lokalizacji  obniżeń  i  wysokości 
mocowania sufitu podwieszanego (obudowy) nastąpi po zamocowaniu elementów instalacji 
wentylacji mechanicznej - celem odpowiedniego zasłonięcia elementów instalacji.
-  w miejscach wskazanych  w projekcie należy wykonać  dostęp w celach rewizyjnych  do 
elementów wentylacji (m.in. konieczny jest dostęp do przestrzeni między sufitowej w celach 
rewizyjnych s strefie  centrali  wentylacyjnej)  –  szczegóły  uzgodnić  z Wykonawcą  instalacji 
wentylacji mechanicznej.

5.10 Schody i  tarasy:
- brak schodów projektowanych wewnętrznych;
- schody zewnętrzne wejściowe należy wykonać jako płytę żelbetową grubości 12 cm opartą 
na zagęszczonych do stopnia Is=0,9 warstwach gruntów przepuszczalnych grubości ok 40-
50 cm; szczegóły w części konstrukcyjnej;

5.11 Nadpro ża i wieńce oraz belki:
- wieńce, belki żelbetowe i nadproża monolityczne wykonane zgodnie z wytycznymi projektu 
konstrukcyjnego;
- nadproża nad otworami okiennymi i drzwiowymi w ścianach zewnętrznych zaprojektowano 
jako żelbetowe monolityczne; 
- w istniejącej ścianie nośnej projektuje się nadproża złożone z dwóch belek stalowych HEB 
160 o parametrach wg proj. konstrukcyjnego;
- w części istniejącej należy wykonać wzmocnienie stropu po rozbiórce ściany wewnętrznej 
gr  29 cm (ściana nie jest ścianą  nośną  ale  przenosi  obciążenia  ze  ściany na piętrze)  w 
postaci  dwóch  belek  stalowych  C160  opartych  w  ścianie  zewnętrznej  na  poduszkach 
betonowych na głębokości 15cm oraz na filarze wewnętrznym pozostałym z rozbiórki części 
wyburzanej ściany;
- nadproża w ścianach wewnętrznych działowych – prefabrykowane L-19/120;
- szczegóły oraz lokalizacja ww elementów w części konstrukcyjnej projektu;

5.12 Dach – wi ęźba dachowa:
- więźba dachowa drewniana w układzie płatwiowo-jętkowym z dwoma płatwiami pośrednimi. 
Rozpiętość pomiędzy krokwiami do 91 cm. Dach dwuspadowy symetryczny o wysuniętych 
okapach  (nad  strefą  wejściową   okap  wysunięty  na  dłuższą  odległość  i  dodatkowo 
wzmocniony poziomymi zastrzałami; rozstaw elementów konstrukcyjnych więźby zgodnie z 
rys. rzutu więźby dachowej – część konstrukcyjna;
- wilgotność drewna w konstrukcji dachu nie może przekraczać 18%; z drewna klasy C27;
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- dach kryty blachodachówką w kolorze brązowym dostosowanym do kolorystyki istniejącego 
dachu;  rozstaw łat zgodnie  z wytycznymi producenta;
-  wszystkie  elementy  drewniane  zaimpregnować  środkami  ogniochronnymi  i  grzybo-
owadobójczymi /bezwzględnie doprowadzić do NRO/ - należy stosować środki posiadające 
pozytywne  oceny  higieniczne  oraz  aktualne  dopuszczenia  do  stosowania  ITB  –  środki 
stosować zgodnie z odpowiednimi instrukcjami fabrycznymi;
- murłaty i pozostałe elementy drewniane układać na murze (przy styku z murem) oddzielając 
je dwiema warstwami papy asfaltowej;
- elementy stalowe zabezpieczyć przed korozją;
-  poddasze  nieużytkowe  nieogrzewane  musi  być  bezwzględnie  wentylowane:  poprzez 
nawiew  w  okapach  i  wywiew  kalenicowy  (elementy  systemowe);  zaleca  się  również 
wykonanie wywiewu w ścianie szczytowej;

5.13  Monta ż  kolektorów  solarnych  do  podgrzewania  wody  u żytkowej  dla 
projektowanego  zaplecza  gastronomicznego  wraz  z  wł ączeniem  zestawu  do  sieci 
instalacji c.w.u. 

5.13.1 Instalacja solarna - informacje ogólne:
Przyjęte  rozwiązanie  przewiduje  redukcję  kosztów  ponoszonych  przez  zaplecze 
gastronomiczne na przygotowywanie ciepłej wody użytkowej.  Redukcja kosztów nastąpi w 
efekcie zastosowania systemu odnawialnych źródeł energii opartego na zespole kolektorów 
słonecznych.  Projekt  wykonawczy  instalacji  solarnej  wraz  z  włączeniem  jej  do  istniejącej 
instalacji c.w.u. stanowi jedną z podstaw wykonania instalacji.

Montaż  kolektorów solarnych na dachu należy przeprowadzić  jako wariant  montażu „nad 
dachówką na gotowym dachu” przy wykorzystaniu systemowych wsporników dostarczanych 
przez dystrybutora i producenta kolektorów. Należy zastosować  dwa wsporniki do których 
będą montowane dwa komplety po cztery panele solarne (w sumie osiem efektywnych paneli 
solarnych);  przejścia  przez  dach  istniejący  zaleca  się  wykonać  przy  wykorzystaniu 
systemowych dachówek do przeprowadzenia rur przez dach. 
Kąt spadku dachu 31 stopni jest zgodny z wymogami dla projektowanych kolektorów – nie 
wymaga się stosowania kołnierzy podnoszących kąty spadku.
Nośność  dachu  istniejącego  jest  wystarczająca  do  zamocowania  standardowych 
systemowych kolektorów słonecznych.
Należy  zastosować  cały  system  montażu  kolektorów  łącznie  z  wymaganymi  elementami 
łączącymi, uszczelniającymi i maskującymi.

UWAGA: ze względu na szybki postęp w technologiach budowlanych przed rozpoczęciem 
inwestycji, przed zamówieniem i montażem kolektorów należy ustalić  szczegóły rozwiązań 
konstrukcyjnych i ostatecznego doboru konkretnego modelu z projektantem i Inwestorem.

Szczegóły  rozwi ązań  instalacyjnych  w  cz ęści  bran żowej  (w  odr ębnym  tomie) 
stanowi ącym integraln ą część niniejszej dokumentacji projektowej.

W dalszej cz ęści opisu zawarte s ą wytyczne ogólne wykonania instalacji solarnej. 
W przypadku  gdy  projekt  bran żowy lub  wytyczne  producenta  wybranego  systemu 
zakładaj ą  inne  rozwi ązania  –  nale ży  wykona ć  instalacj ę  wg  wytycznych  projektu 
bran żowego i wytycznych producenta.

5.13.2 Instalacja solarna - opis zało żonej instalacji solarnej
Montaż  kolektorów słonecznych na systemowych  wspornikach na istniejącym dachu świetlicy. 
Wykonanie instalacji  wodnej  oraz energetycznej  zgodnie z  wytycznymi  producenta  wybranego 
systemu instalacji solarnej. Wykonanie pozostałych elementów i podłączenie pod instalację wod-
kan zgodnie z projektem branżowym.
Założenie  projektowe  przewiduje  wspomaganie  procesu  przygotowania  ciepłej  wody 
użytkowej  za  pośrednictwem  systemu  solarnego,  a  tym  samym  częściowe  zastąpienie 
energii pozyskiwanej ze źródeł konwencjonalnych – energią słoneczną  pozyskiwaną  przez 
system  solarny.  Tak  pozyskana  energia  będzie  wykorzystywana  do  podgrzewania  wody 
magazynowanej w biwalentnym zasobniku ciepłej wody typu Vitocell 100-B firmy Viessmann 
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o pojemności 500 litrów Przygotowanie c.w.u. będzie się odbywać w układzie priorytetowym. 
Głównym  źródłem  ciepła  dla  instalacji  c.w.u.  będzie  instalacja  solarna  złożona  z  dwóch 
baterii po cztery kolektory słoneczne CPC 9 zamontowanych na dachu istniejącego budynku 
świetlicy  od strony południowej  za  pomocą  odpowiedniego mocowania  zaleconego przez 
producenta kolektorów. Kolektory słoneczne zostaną rozmieszczone na dachu budynku w 2 
zespołach po 4 kolektory.
Sposób  rozmieszczenia  i  połączenia  kolektorów jest  oparty  o  wytyczne  producenta  i  ma 
zapewnić optymalne warunki pracy systemu solarnego. Lokalizacja kolektorów słonecznych 
przedstawiona  została  na  rysunkach  elewacji  części  architektonicznej.  Natomiast 
rozmieszczenie  kolektorów  słonecznych,  rozprowadzenie  przewodów  solarnych  oraz 
szczegółowy  schemat  instalacji  projektowanej  -   przedstawione  zostały  na  rysunkach 
projektu  branżowego  oraz  nastąpi  wg  szczegółowych  uzgodnień  na  budowie  (zwłaszcza 
dotyczy prowadzenia przewodów instalacji).
W  projekcie  przewidziano  również  montaż  kotła  kondensacyjnego  De  Dietrich  o  mocy 
znamionowej  14,0  –  26  kW. Podgrzewacz  Vitocell  100-B  zostanie  zabezpieczony  przez 
przeponowe  przepływowe  naczynie  wzbiorcze  REFLEX  DD 12  oraz  membranowy  zawór 
bezpieczeństwa SYR 2115 dn25. Wywiew powietrza z kotłowni za pomocą kanału wentylacji 
grawitacyjnej. 
Przewody obiegu kotłowego oraz CO znajdujące się  w kotłowni  wykonać  z rur stalowych 
czarnych bez szwu wg PN-74-H-74219. Połączenia urządzeń  oraz armatury wykonać  jako 
gwintowane albo kołnierzowe. 
W  najwyższych  punktach  instalacji  montować  automatyczne  zawory  odpowietrzające  z 
zaworami  stopowymi.  Przewody  rozprowadzające  zaizolować  zgodnie  z  wytycznymi 
zawartymi w WT.
Całość  robót  wykonać  zgodnie  z  „Warunkami  technicznymi  wykonania  i  odbioru  Robót 
budowlano-montażowych” cz.II „Instalacje sanitarne i przemysłowe”.

Układ  solarnego  wspomagania  podgrzewu  c.w.u.  realizowany  będzie  poprzez  włączenie 
pojemnościowego podgrzewacza wody - przyłącz zimnej wody. Woda zimna ze źródła jest 
kierowana  do  zasobników  solarnych  gdzie  zostaje  podgrzana  przez  układ  solarny,  a 
następnie wpływa do zbiornika c.w.u.,  w którym zostaje uzupełniony ewentualny niedobór 
temperatury.
Instalację i urządzenia należy mocować w sposób trwały i pewny, w zależności od warunków 
lokalnych i  zgodnie z wytycznymi producenta .  O ile  producent  wybranego systemu nie 
wydał innych wytycznych, należy: rury mocować do przegród budowlanych za pomocą obejm 
stalowych w odległościach co 1,5 m. W obejmach nie wolno stosować  zwykłych  wkładek 
gumowych, wkładki gumowe dla przewodów solarnych muszą być odporne na temperaturę 
powyżej 130 st.C. 
Przewody  instalacji  solarnej  należy  prowadzić  we  właściwym  dla  miejsca  prowadzenia 
rurociągu  rodzaju  izolacji  termicznej.  I  tak  dla  przewodów  prowadzonych  na  zewnątrz 
budynku  należy  zastosować  otulinę  np.  HT  Armacel  grubości  19  mm,  odporną  na 
temperatury do 120˚C. Natomiast dla przewodów prowadzonych wewnątrz budynku należy 
zastosować izolację np. Isover Gullfiber grubości 20 mm. Wszystkie miejsca krzyżowania się 
przewodów należy zabezpieczyć tulejami stalowymi o odpowiednio większych średnicach. 

Przewody  instalacji  solarnej  prowadzone  po  powierzchni  dachu  należy  usytuować  na 
odpowiednich  podporach  przesuwnych.  Podpory  rozmieścić  należy  co  1,5  m.  Rodzaj 
montowania kolektorów słonecznych na powierzchni dachu wg zaleceń producenta. 

5.13.3 Instalacja solarna - Wymagania BHP 
Urządzenia techniczne powinny spełniać wymagania bezpieczeństwa i higieny pracy przez 
cały  okres  ich  użytkowania.  Montaż  i  eksploatacja  urządzeń  powinny  odbywać  się  przy 
zachowaniu wymagań bezpieczeństwa i higieny pracy, uwzględniając instrukcje zawarte w 
Dokumentacji  Techniczno  –  Ruchowej.  Miejsce  i  sposób  zainstalowania  i  użytkowania 
urządzeń  powinny  zapewniać  dostateczną  przestrzeń  umożliwiającą  swobodny  dostęp  i 
obsługę. Wszystkie urządzenia nie wymagają stałej obsługi a tylko okresowego dozoru. 
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5.13.4 Instalacja solarna - Roboty przygotowawcze i  monta żowe.
Przed przystąpieniem do prac montażowych instalacji solarnej należy wytrasować położenie 
wszystkich elementów konstrukcji wsporczej kolektorów słonecznych jak i instalacji solarnej 
umieszczonej  wewnątrz  budynku.  Zadaniem instalacji  układu kolektorów słonecznych  jest 
wytworzenie  ciepła  do  podgrzewania  wody  użytkowej  w  miesiącach  wiosenno-letnich  z 
uwzględnieniem trybu pracy obiektu. Ustawienie kolektorów według wytycznych producenta 
przy zastosowaniu systemowej konstrukcji wsporczej 2 rzędy po 4 kolektory mocowane na 
istniejącym dachu Świetlicy od strony południowej. Zabezpieczenie instalacji solarnej według 
projektu  technicznego  branżowego,  zgodnie  w  wytycznymi  producenta  i  odpowiednimi 
przepisami.

5.13.5 Instalacja solarna - Monta ż urządzeń, wykonanie instalacji 
Zakres prac obejmuje: 
- montaż kolektorów słonecznych na ziemi na specjalnej konstrukcji;
- montaż i układanie izolowanych rur miedzianych, 
- wniesienie i montaż urządzeń na dachu zgodnie z projektem, 
- montaż poszczególnych elementów armatury instalacyjnej, 
- połączenie instalacji solarnej z projektowaną instalacją wod-kan budynku;
- montaż układów automatyki, 
-  wykonanie prób ciśnieniowych na szczelność  instalacji  oraz sprawdzających prawidłowe 
działanie armatury zabezpieczającej, 
- zabezpieczenie miejsc przebić i przejść rur w przegrodach wewnętrznych i zewnętrznych 
budynku, 
- uruchomienie układu i regulacja. 

5.13.6 Instalacja solarna - Prowadzenie przewodów i nstalacji technologicznych (o ile 
producent wybranego systemu nie okre ślił inaczej)
-  przewody  poziome  powinny  być  prowadzone  ze  spadkiem  tak,  żeby  w  najniższych 
miejscach  załamań  przewodów  zapewnić  możliwość  odwadniania  instalacji,  a  w 
najwyższych miejscach załamań przewodów możliwość odpowietrzania instalacji; dopuszcza 
się możliwość układania odcinków przewodów bez spadku, jeżeli prędkość przepływu wody 
zapewni ich samo odpowietrzenie, a opróżnianie z wody jest możliwe przez przedmuchanie 
sprężonym powietrzem, 
- przewody poziome prowadzone przy ścianach, na lub pod stropami itp. powinny spoczywać
na  podporach  stałych  (w  uchwytach)  i  ruchomych  (w  uchwytach,  na  wspornikach, 
zawieszeniach itp.) usytuowanych mniejszych w odstępach nie mniejszych niż wynika to z 
wymagań dla materiału, z którego wykonane są rury, 
-  przewody  należy  prowadzić  w  sposób  zapewniający  właściwą  kompensację  wydłużeń 
cieplnych (z maksymalnym wykorzystaniem możliwości samo kompensacji), 
- przewody należy prowadzić w sposób umożliwiający wykonanie izolacji cieplnej, 
-  nie  dopuszcza  się  prowadzenia  przewodów  bez  stosowania  kompensacji  wydłużeń 
cieplnych, 
- przewody zasilający i powrotny, prowadzone obok siebie, powinny być ułożone równolegle, 
-  przewody  pionowe  należy  prowadzić  tak,  aby  maksymalne  odchylenie  od  pionu  nie 
przekroczyło 1 cm na kondygnację, 
- przewody pionu należy układać zachowując stałą odległość między osiami wynoszącą 8cm 
(±0,5cm) przy   średnicy pionu nie przekraczającej  DN 40,  odległość  między przewodami 
pionu  o  większej  średnicy  powinna  być  taka,  aby  możliwy  był  dogodny  montaż  tych 
przewodów, 
- przewód zasilający pionu powinien się znajdować  z prawej strony powrotny, zaś  z lewej 
(dla patrzącego na ścianę), 
- przewody należy prowadzić w sposób umożliwiający zabezpieczenie ich przed dewastacją 
(szczególnie dotyczy to przewodów z tworzywa sztucznego i miedzi), 
-  przewody  poziome  należy  prowadzić  powyżej  przewodów  instalacji  wody  zimnej  i 
przewodów gazowych. 
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5.13.7 Instalacja solarna - Tuleje ochronne 
- przy przejściach rurą przez przegrodę budowlaną (np. przewodem poziomym przez ścianę, 
a przewodem pionowym przez strop), należy stosować tuleje ochronne, zaizolowane pianką 
poliuretanową wodoodporną i zabezpieczone przed dostaniem się wody, gryzoni, oraz przed 
uszkodzeniami mechanicznymi;
- w tulei ochronnej nie może znajdować się żadne połączenie rury, 
- tuleja ochronna powinna być rurą o średnicy wewnętrznej większej od średnicy zewnętrznej 
rury przewodu: 
A. co najmniej o 2cm, przy przejściu przez przegrodę pionową, 
B. co najmniej o 1cm, przy przejściu przez strop, 
- tuleja ochronna powinna być dłuższa niż grubość przegrody pionowej o około 5cm z każdej 
strony, a przy przejściu przez strop powinna wystawać około 2cm powyżej posadzki, 
- przestrzeń między rurą przewodu a tuleją ochronną powinna być  wypełniona materiałem 
trwale  plastycznym  nie  działającym  korozyjnie  na  rurę,  umożliwiającym  jej  wzdłużne 
przemieszczanie  się  i  utrudniającym  powstanie  w  niej  naprężeń  ścinających,  np 
wypełnionych  trwale  kitem  plastycznym  odpornym  na  wysoką  temperaturę  o  odporności 
ogniowej EI 30. 
- przepust instalacyjny w tulei ochronnej w elementach oddzielenia przeciwpożarowego 
powinien być wykonany w sposób zapewniający przepustowi odpowiednią klasę odporności 
ogniowej (szczelności ogniowej E; izolacyjności ogniowej I) wymaganą dla tych elementów, 
zgodnie z rozwiązaniem szczegółowym znajdującym się w projekcie technicznym, 
- przejście rurą w tulei ochronnej przez przegrodę nie powinno być podporą przesuwną tego 
przewodu. 

5.13.8 Instalacja solarna -  Izolacja cieplna 
- wszystkie przewody należy zaizolować, 
-  armatura instalacji  ogrzewczej  powinna  być  izolowana  cieplnie,  z  wyłączeniem  zaworu 
bezpieczeństwa 
-  wykonywanie  izolacji  cieplnej  należy  rozpocząć  po  uprzednim  przeprowadzeniu 
wymaganych  prób  szczelności,  wykonaniu  wymaganego  zabezpieczenia  antykorozyjnego 
powierzchni  przeznaczonych  do  zaizolowania  oraz  po  potwierdzeniu  prawidłowości 
wykonania powyższych robót protokołem odbioru, 
- materiał, z którego będzie wykonana izolacja cieplna, jego grubość oraz rodzaj płaszcza 
osłaniającego, powinny być zgodne z wytycznymi producenta oraz projektu branżowego
- materiały przeznaczone do wykonywania izolacji cieplnej powinny być suche, czyste i nie 
uszkodzone,  sposób  składowania  materiałów  na  stanowisku  pracy  powinien  wykluczać 
możliwość ich zawilgocenia lub uszkodzenia, 
- powierzchnia, na której jest wykonywana izolacja cieplna powinna być czysta i sucha, nie 
dopuszcza się wykonywania izolacji cieplnych na powierzchniach zanieczyszczonych ziemią, 
cementem, smarami itp. oraz na powierzchniach z niecałkowicie wyschniętą lub uszkodzoną 
powłoką antykorozyjną, 
-  zakończenia  izolacji  cieplnej  powinny  być  zabezpieczone  przed  uszkodzeniem  lub 
zawilgoceniem, 
- izolacja cieplna powinna być wykonana w sposób zapewniający nie rozprzestrzenianie się 
ognia. 

5.14 Izolacje i ochrona cieplna budynków:
a)  przeciwwilgociowa:
-  izolację  przeciwwilgociową  pionową  i  poziomą  należy  każdorazowo  przystosować  do 
istniejących warunków wilgotnościowych gruntu i poziomu wody gruntowej - należy wykonać 
na  całej  szerokości  ław  fundamentowych  poziomą  izolację  przeciwwilgociową,  którą 
następnie należy połączyć na zakład z poziomą izolacją podłogi oraz pionową ścian piwnicy

Zalecenia szczególne /rekomendowane/:
- ze względu na podłoże należy wykonać odpowiednią izolację ppwodną:
- na warstwie chudego betonu pod ławami fundamentowymi wykonać izolację 1 x papa na 
lepiku
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- ścianę fundamentową zaizolować  dokładnie powłoką uszczelniającą lub wykonać izolację 
folią na szalunku dookoła ław
- wykonać  dodatkową  warstwę  izolującą  w postaci  foli  kubełkowej  od strony zewnętrznej 
(zalecane);
- zaleca się wykonać drenaż opaskowy i zabezpieczyć strefę przydrenażową geowłókniną;
- strefę przy budynku wykończyć  w postaci opaski żwirowej zapewniającej dobrą infiltrację 
wody do drenów;

Zalecania standardowe:
- izolację pionową wyprowadzić min. 30 cm ponad poziom terenu, 
- pozioma –  2  x folia PE gr. 0.04 mm,
- pionowa – 3 x emulsja asfaltowa  lub Deitermann DS Fix /lub  inny o porównywalnych 
parametrach/ lub 2x ABIZOL R+P,
+  folia  kubełkowa  /rekomenduje  się  zastosowanie  folii  kubełkowej  jako  dodatkowego 
zabezpieczenia izolacji właściwej;

Ostateczną decyzję co do zastosowania odpowiedniej izolacji podejmie kierownik budowy po 
wykonaniu wykopu pod fundamenty lub wezwany projektant.

b) paroszczelna z folii PE mocowana nad sufitem żelbetowym zapobiegająca infiltracji pary 
wodnej do wełny mineralnej stanowiącej izolację termiczną parteru;

c) paroprzepuszczalna  (folia wstępnego krycia, wiatrochronna) mocowana pod pokryciem 
dachu;

d) ochrona cieplna budynku:
-  ściany spełniają  wymogi  normy cieplnej  PN-91/B-02020 oraz Dz. U.  Nr 75, poz.  690 z 
późn. zm. dla murów wielowarstwowych U≤ 0,3 W/mK;
- ocieplenie ścian zewnętrznych wykonanych z ceramiki poryzowanej metodą lekką-mokrą (w 
bezspoinowym systemie docieplenia) z zastosowaniem  styropianu EPS 70-040 FS 15 o gr. 
min.10  cm i  13  cm (ozdobne  pogrubienie  warstwy  ocieplenia  –  szczegóły  na  rysunkach 
elewacji);
- ocieplenie stropu poddasza nieogrzewanego – warstwą 20 cm wełny mineralnej w postaci 
mat lub płyt układanych w dwóch warstwach (16 i 4 cm) o gęstości 20-35 kg/m3; docelowo 
przy nadbudowie w przyszłości wełna może zostać wykorzystana ponownie do izolacji połaci; 
izolacja stropu spełnia wymogi normy cieplnej;
-  ocieplenie  ścian  zewnętrznych  wykonanych  jako  wylewane  żelbetowe  /ściany 
fundamentowe/  metodą  lekką-mokrą  z  zastosowaniem  polistyrenu  ekstrudowanego  XPS 
/styroduru/ o gr. 8 cm na zaprawie klejowej;
-  na  podłodze  zaprojektowano  10  cm  twardego  styropianu  EPS  100-038  (FS20)  wsp. 
U=0,3018 W/m2K bezpośrednio na poziomej izolacji przeciwwilgociowej;

e) akustyczna:
- izolacje akustyczne międzystropowe – nie wymagane ze względu na jednokondygnacyjny 
charakter inwestycji;
Szczegółowe  rozwi ązania  techniczno-materiałowe  znajduj ą  się  równie ż  w  części 
graficznej  niniejszego  opracowania.  Ponadto  rozwi ązania  materiałowe  pozostałych 
elementów  obiektu  zwi ązanych  z  bran żami:  konstrukcyjn ą,  instalacji  sanitarnych, 
elektroenergetycznych znajduj ą się we właściwych opisach bran żowych.

Istnieje  możliwość  zmian  założonych  w projekcie  parametrów pod  warunkiem uzyskania: 
zgody Inwestora, zgody Projektanta. Zmiana parametrów nie może pogorszyć  założonych 
parametrów  konstrukcyjno-wytrzymałościowych,  izolacyjnych  i  jakościowych  elementów 
budynku. 
Przy wyborze rozwiązań należy przestrzegać prawa budowlanego, praw pokrewnych i 
szczególnych oraz kierować się wiedzą techniczną.

Wszelkie zastosowane materiały muszą posiadać odpowiednie certyfikaty i dopuszczenia do 
stosowania w budownictwie!
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6.  WYKOŃCZENIE WNĘTRZA BUDYNKU:

6.1 Tynki i okładziny ścienne: 
A. Część projektowana (rozbudowa):
-  ściany  murowane  –  tynki  cementowo-wapienne  +  wymalowanie  farbami  lateksowymi 
atestowanymi;
- pomieszczenia higieniczno-sanitarne – płytki ceramiczne klejone bezpośrednio na ścianie 
lub do płyt GKBI /impregnowanych, odpornych na wilgoć/ do wysokości minimum 2,0m
- pomieszczenia zaplecza kuchennego: kuchnia właściwa, zmywalnia, magazyn chłodniczy; 
przygotowalnia wstępna, magazyn jajek: należy wykończyć  jako łatwo zmywalne i odporne 
na  działanie  wilgoci  –  rekomenduje  się  zastosowanie  płytek  ceramicznych  (glazury)  do 
wysokości minimum 2,0 m a powyżej określonych wysokości oraz na pozostałych ścianach 
projekt  zakłada  wymalowania  farbami  akrylowymi  lub  lateksowymi  łatwozmywalnymi 
posiadającymi  odpowiednie  atesty  wg  założonej  przez  Inwestora  kolorystyki;  zaleca  się 
zdecydowanie wykonanie płytek ceramicznych na pełną wysokość pomieszczeń; styk ściany 
z podłogą wykończyć przy użyciu płytek ceramicznych cokołowych wyoblanych;
- pomieszczenia szafy gospodarczej, pomieszczenia odpadów: należy wykończyć jako łatwo 
zmywalne  i  odporne  na  działanie  wilgoci  –  rekomenduje  się  zastosowanie  płytek 
ceramicznych do pełnej wysokości pomieszczeń; szczegóły w projekcie wykonawczym
- pomieszczenie zaplecza socjalnego – należy wykonać zabezpieczenie w postaci fartucha 
do  wysokości  1,6m  z  płytek  ceramicznych;  powyżej  stosować  wymalowania  z  farby 
lateksowej atestowanej łatwozmywalnej;
-  szczegóły  rozwiązań  oraz  opis  wykończeń  dla  poszczególnych  ścian  zawarto  w części 
rysunkowej „Rzut okładzin ścian” oraz w specyfikacji;

B. Część istniejąca (przebudowa):
Zerwanie  istniejących  okładzin  ściennych  zaplecza  kuchennego (płytek  ceramicznych)  za 
wyjątkiem  projektowanego  pomieszczenia  technicznego;  wyrównanie  ścian;   wykonanie 
nowych  okładzin  np.  w  technologii  GK  celem  wyrównania  i  wyprostowania  ścian. 
Uzupełnienie  ubytków  w  tynku.  Wymalowania  lub  wytapetowania  zgodnie  z  życzeniami 
Inwestora. Pomieszczenie  techniczne projektowane – ściana na której będzie  montowany 
kocioł gazowy należy wypłytkować (glazura);

6.2 Wymalowania i powłoki zabezpieczaj ące: 
-  farby  lateksowe  lub  akrylowe  zmywalne  i  wodoodporne;  zastosowane  farby  muszą 
posiadać stosowne certyfikaty oraz atesty;
-  powierzchnie  ścian  i  sufitów  powinny  być  gładkie,  białe  lub  w  jasnych  kolorach, 
zabezpieczone przed kondensacją pary oraz wzrostem pleśni
- farby lateksowe lub akrylowe w kolorze zgodnym z indywidualnym projektem wnętrza;= lub 
uzgodnione z Inwestorem;
- powierzchnie drewniane wewnątrz domu pomalować bejco lakierem;
-  drewno  zagrożone  wilgocią  zabezpieczyć  odpowiednim  impregnatem  a  konstrukcję 
dachową  dodatkowo  środkami przeciw owadom  i  grzybom;  oraz ppoż  –  doprowadzić  do 
NRO;
- drewniane wykończenia dachu i elewacji zabezpieczyć  środkami do impregnacji drewna i 
pokryć bejco lakierami odpornymi na warunki atmosferyczne;
-  elementy  stalowe  przed  malowaniem  farbami  zewnętrznymi  pokryć  powłokami 
antykorozyjnymi;

6.3 Stolarka wewn ętrzna:
- drewniana typowa lub wykonana warstwowo zgodnie z katalogiem wybranej FIRMY lub wg 
indywidualnego projektu;
- skrzydło gładkie pełne (laminat bez faktury lub faktura drewna) w części drzwi zamontować 
okno  oraz  kratkę  wentylacyjną  (dopuszcza  się  podcięcie);  ościeżnice  jednostronnie 
regulowane;  brak  frezów  ramek  itp  -  skrzydło  musi  być  gładkie;  dodatkowo  należy 
zastosować opaski drzwiowe proste bez frezów, fazowań itp o szerokości 4-5 cm. 
- drzwi w pomieszczeniach produkcyjnych i zapleczy higieniczno-sanitarnych muszą  być  o 
gładkiej i nienasiąkliwej powierzchni;
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- kolory i pozostałe detale dotyczące stolarki – wg zestawienia stolarki AR.01.23 i AR.01.24;
-  w  przypadku  stosowania  drzwi  warstwowych  skrzydło  drzwiowe  musi  być  dodatkowo 
wzmocnione płytą (chodzi o drzwi o podwyższonych parametrach trwałości - plaster miodu 
jako wypełnienie  skrzydła  jest zbyt  delikatne)  -  np.  wzmocnienie  płytą  wiórową  otworowa 
wzmocnioną  wewnętrznym  ramiakiem  ze  sklejki;  rama  wraz  z  wypełnieniem  oklejona 
dwustronnie płytą HDF.
-  w  drzwiach  wskazanych  w  zestawieniu  stolarki  należy  wykonać  kratkę  nawiewną  lub 
podcięcie łódkowe; sumaryczna powierzchnia podcięcia min 0,022 m2. 
-  okolice  klamki  należy  zabezpieczyć  poprzez  naklejenie  blachy  stalowej  nierdzewnej  o 
wymiarach ok. 12-15cm na 38-45cm
-  drzwi  prowadzące  z  sali  do  komunikacji  przy  toaletach  muszą  posiadać  parametr 
odporności ppoż EI30! 
- okno wydawcze należy wykonać  jako dwudzielne w poziomie z możliwością  zamykania; 
okno wyposażyć w roletę zabezpieczającą; szczegóły na rysunku AR.01.25;
- szczegóły zawarto w zestawieniu stolarki – część  rysunkowa

6.4 Posadzki:
-  wszystkie podłogi części nowo-projektowanej wykonać  z materiałów  łatwo-zmywalnych i 
odpornych na działanie wilgoci - poprzez zastosowanie podłogi z płytek ceramicznych (gres) 
o odpowiednim parametrze antypoślizgowości  zgodnie z normą DIN 51 130; szczegóły w 
części  rysunkowej  określającej  podział  pomieszczeń  pod  kątem  różnego  wykończenia 
posadzek i różnych wymaganych parametrów antypoślizgowości; należy stosować małe fugi 
do  2mm;  kolor  fug  dostosowany  do  koloru  płytek  ceramicznych;  zalecany  format 
30x30,30x60  lub  60x60  (szczegóły  na  rysunku);  fuga  1,5-2,0  mm  układ  prosty  (nie 
dopuszcza się układu w caro);
-  istniejąca  posadzka  z  płyt  lastriko:  należy  usunąć  warstwę  wierzchnią  z  płyt  lastriko  i 
przygotować podłoże pod nowe warstwy wierzchnie posadzki: w pomieszczeniu technicznym 
i wiatrołapie płytki  ceramiczne; w powiększonej  sali  o strefę komunikacyjną – parkiet jako 
kontynuacja  parkietu  sali;  dobór  drewna  i  sposób  ułożenia  analogiczny;  całość  prac 
związanych  z  cyklinowaniem  i  naprawą  istniejącego  parkietu  należy  ująć  w  kosztach 
realizacji prac; uwaga: projekt zakłada cyklinowanie istniejącego parkietu sali świetlicy!
- cokoły w do wysokości  10-15 cm wykonać  z materiału analogicznego jak posadzka - z 
płytek  ceramicznych;  uwaga:  cokoły  w  pomieszczeniach  kuchennych  (kuchnia  właściwa, 
zmywalnia, obieralnia, aneks jaj) należy wykonać jako wyoblane;
- w strefie wejścia do strefy zapleczy zamontować zagłębioną wycieraczkę;
- wykonać spady w kierunku kratek w posadzce – 1,5 %

Antypo ślizgowo ść pomieszcze ń kuchennych:
-  w  pomieszczeniach  kuchennych  (kuchnia  właściwa,  zmywalnia,  obieralnia,  aneks  jaj) 
należy  stosować  płytki  antypoślizgowe  o  parametrze  R12  V4;  płytka  gresowa, 
łatwozmywalna,  odporna  na działanie  środków czyszczących,  zalecany  format  30x30  lub 
60x60; cokół wyoblany; fuga 1,5-2,0 mm układ prosty (nie dopuszcza się układu w caro);

Pozostałe parametry posadzek zostały okre ślone w cz ęści rysunkowej;

7.  WYKOŃCZENIE ZEWNĘTRZNE BUDYNKU:

7.1 Stolarka zewn ętrzna: 
-  okna:  profile  PCV;  wybarwienie  w  kolorze   BIAŁYM,  rozwieralno  –  uchylne,  z  funkcją 
mikrowentylacji,  szyba  zespolona,  niskoemisyjna  o  współczynniku  przenikalności  cieplnej 
min U= 1.1 W/mK;
-  zaleca  się  stosowanie  okien  wyposażonych  w okucia antywyważeniowe  /obwiedniowe/, 
klamki  zamykane  na  kluczyk;  brak  konieczności  stosowania  nawiewników  okiennych  ze 
względu na projektowaną pełną wentylację nawiewno-wywiewną mechaniczną;
-  drzwi  zewnętrzne typowe  antywłamaniowe zgodnie  z katalogiem wybranej  firmy lub  wg 
indywidualnego  projektu;  wybarwienie  w  kolorze  analogicznym  jak  stolarka  drzwiowa 
zewnętrzna  istniejąca;  należy  stosować  zewnętrzną  okładzinę  drzwiową  odporną  na 
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działanie czynników atmosferycznych; drzwi zewnętrzne od strony szkoły należy wykonać o 
odporności ppoż EI30
-  szczegóły  dotyczące  stolarki  na  rysunkach AR.01.24,  AR.01.25,  AR.01.26  (zestawienie 
stolarki okiennej i drzwiowej);
-  wyposażenie, wymiary oraz szczegóły wg zestawienia stolarki;
- przed zamówieniem stolarki należy wymiary otworów zdjąć z natury i sprawdzić wyliczenia 
zawarte na rysunkach „zestawienia stolarki okiennej  i drzwiowej”

 Okna i  inne  otwory  muszą  mieć  konstrukcję  zapobiegającą  gromadzeniu  się  brudu  oraz 
umożliwiającą stałe wietrzenie pomieszczeń przez górne skrzydła lub wietrzniki umieszczone 
w  górnych  częściach  okien,  łatwe  do  otwierania  z  poziomu podłogi.  Otwierane  skrzydła 
powinny stanowić min. 50% powierzchni okien. 
W pomieszczeniach  produkcyjnych  i  magazynowych  kuch ni  nale ży  zamontowa ć w 
oknach siatki ochronne przed owadami.
Wymiana  i  monta ż  drzwi  zewn ętrznych  i  okien  musi  nast ąpić  przed  pracami 
związanymi z dociepleniem budynku.

7.2 Tynki i okładziny zewn ętrzne: 
-  tynki akrylowe lub mineralne cienkowarstwowe do stosowania w metodzie lekkiej mokrej 
/przy  docieplaniu  styropianem  lub  wełną  mineralną/;  -  należy  stosować  przetestowane  i 
atestowane kompletne systemy dociepleń sprawdzonych producentów;

7.3 Cokoły: 
-  mozaikowa  masa  tynkarska  na  zaprawie  mrozoodpornej  i  wodoszczelnej  wzmocnionej 
siatką poliestrową; 

7.4  BSO - Bezspoinowy system ocieplenia
Bezspoinowy  system  ocieplenia  ścian  zewnętrznych  wykonywany  jest  w  postaci  ciągłej 
warstwy termoizolacyjnej przyklejonej do powierzchni zewnętrznej i pokrytej ciągłą warstwą 
wyprawy  tynkarskiej  wzmocnionej  siatką  z  włókna  szklanego,  pokrytą  strukturą  tynku  i 
indywidualną  kolorystyką  przyjętą wg charakteru budynku.

7.4.1 Wytyczne wykonania docieplenia ścian budynku:
Docieplenia  elewacji  budynku  należy  wykonać  metodą  BSO  –  Bezspoinowy  System 
Ociepleń.  Rekomendowany  system  –  ATLAS  STOPTER  (lub  inny  o  takich  samych  lub 
lepszych parametrach). Po podjęciu decyzji o użyciu konkretnego systemu należy wszystkie 
prace  prowadzić  wg.  wytycznych  producenta  systemu  przy  użyciu  materiałów  objętych 
systemem.
Nie  dopuszcza  si ę  stosowania  materiałów  ró żnych  producentów  (mieszania 
technologii). 
Prace powinny być prowadzone w sprzyjających warunkach atmosferycznych. Temperatura 
podłoża i otoczenia,  zarówno w trakcie prac, jak i  w okresie wysychania  poszczególnych 
materiałów  –  powinna  wynosić  od  +5  do  +25  oC.  Elewacja  powinna  zostać  osłonięta  i 
zabezpieczona przed wpływem opadów atmosferycznych, bezpośrednim  nasłonecznieniem 
i działaniem silnego wiatru.

7.4.2 System BSO:
System ocieplenia bazujący na metodzie objętej instrukcją ITB nr 334;/2002 - „Bezpoinowy 
system ocieplenia ścian zewnętrznych budynków”.
Polega  on  na  mocowaniu  izolacji  termicznej  z  płyt  styropianowych  do  zewnętrznej 
powierzchni  ścian budynku i  wykonaniu na niej  warstwy zbrojonej,  wyprawy tynkarskiej  i 
powłoki  malarskiej.  Może  być  stosowany  w  budynkach  eksploatowanych.  System  Atlas 
Stopter z płytami styropianowymi o grubości nie przekraczającej 25cm sklasyfikowany jest 
jako nierozprzestrzeniający ognia – NRO. 
Warstwę  izolacyjną   stanowią  płyty  styropianowe  odmiany  EPS  70-040  –  projektuje  się 
wykonanie  docieplenia  o  grubości  10  cm.  Ocieplenie  cokołu  wykonać  przy  użyciu  płyt 
styroduru (polistyrenu ekstrudowanego) o grubości 8 cm. 
Poniższy  opis  dotyczy  wykonywania  docieplenia  zarówno  ścian  nowostawianych  jak  i 
istniejących.
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7.4.3 Technologia wykonania:
Wszelkie prace należy wykonywać  zgodnie z wytycznymi  producenta systemu, zgodnie z 
instrukcją  ITB  nr  334/2002  oraz  informacjami  zawartymi  na  kartach  technicznych 
poszczególnych elementów systemu i innych materiałach technicznych firmy ATLAS.
W  załączniku  do  projektu  zawarto  rysunki  wykonania  elementów  i  opracowanie  detali 
ocieplenia.

7.4.4 Kolejno ść wykonywania prac:
− prace  przygotowawcze  (skompletowanie  materiałów,  sprzętu  urządzeń,  montaż 
rusztowania)
− zdjęcie obróbek, tablic,  reklam, szyldów, anten, uporządkowanie przewodów i kabli na 
elewacji;
− sprawdzenie  i  przygotowanie  powierzchni  ścian  (wykonanie  prób  przyczepności  oraz 
gruntowanie podłoża);
− przygotowanie materiałów;
− kolejne  prace  przy  dociepleniu  elewacji  wykonać  zgodnie  z  dyspozycją  wybranego 
producenta
− wykonanie  nowych  obróbek  blacharskich,  zamocowanie  zdjętych  elementów 
zewnętrznych; wykonanie pasów reklam i szyldów;
− wykonanie instalacji odgromowej;
− demontaż rusztowań i uporządkowanie terenu wokół budynku;

7.4.5 Prace przygotowawcze:
Przed przystąpieniem do robót  elewacyjnych  należy zdemontować  oznaczenia,  tabliczki  i 
inne elementy na elewacji budynku. Kable elektryczne i teletechniczne biegnące po elewacji 
wprowadzić w rurki a następnie w bruzdy i prowadzić podtynkowo.

7.4.6 Przygotowanie podło ża:
Podłoże  powinno  być  nośne,  równe  i  oczyszczone  z  wszelkich  elementów  mogących 
powodować  osłabienie  przyczepności  zaprawy.  Luźne  lub  słabo  przylegające  elementy 
elewacji  należy  skuć  (przyczepność  sprawdzić  poprzez  ostukiwanie),  a  ubytki  uzupełnić 
materiałami  zalecanymi  dla  tego  typu  prac  np.  wyrównać  zaprawą   cementową  1:3, 
stosować pogrubioną klejową lub użyć  rozwiązań  systemowych – produktów firmy ATLAS. 
Występujące spękania ścian oczyścić odcinkami na gł. ok 10 cm (z istniejącej zaprawy) a po 
oczyszczeniu  i  nawilżeniu  wypełnić  dokładnie  zaprawą  cementową  1:3.  Odspojone 
murowane węgarki (ościeża) należy po skuciu przemurować  cegłą.  W przypadku podłoża 
słabego, pylącego lub też podłoża o dużej  chłonności należy przeprowadzić  gruntowanie. 
Podłoże  musi  być  wolne  od  plam  i  wykwitów  pochodzenia  biologicznego  i  chemicznego 
(solnych lub korozyjnych).

Cokół odczyścić  i  zabezpieczyć  odpowiednimi środkami – widoczne zawilgocenia  tynku i 
osłabienia skuć, ubytki uzupełnić i zabezpieczyć odpowiednimi środkami hydrofobizującymi.
Wszystkie stalowe elementy na elewacji oraz ew. ankrowanie zabezpieczyć  antykorozyjnie 
przed przystąpieniem do prac ociepleniowych.

7.4.7 Mocowanie płyt styropianowych:
Wykonanie  docieplenia  należy  rozpocząć  od  zamocowania  na  ścianie  listwy  cokołowej. 
Ułatwia  ona  zachowanie  równomiernego  poziomu  przy  układaniu  pierwszej  i  kolejnych 
warstw płyt styropianowych a także stanowi wzmocnienie dolnej krawędzi systemu. Powinno 
się ją  mocować na cokole budynku, nie niżej niż 30 cm nad poziomem gruntu. Ta odległość  
zapewnia ochronę systemu przed wpływem podciągania kapilarnego wilgoci, a także chroni 
wyprawę  tynkarską  przed zabrudzeniami  – drobinkami błota – nanoszonymi  przez krople 
deszczu, odbijające się od chodnika lub gruntu. Zamiast listew cokołowych dopuszcza się 
stosowanie pasów siatki pancernej bądź dwóch warstw siatki z włókna szklanego. 
Po  zamocowaniu  listwy  cokołowej  przystępujemy  do  przyklejania  izolacji  termicznej. 
Pierwszy rząd płyt mocujemy opierając go na listwie startowej. Kolejno układamy stosując 
przewiązanie w tzw. cegiełkę. Takie przesunięcie należy wykonać zarówno na powierzchni 
ściany, jak i na narożach budynku.
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Głównym  elementem  mocującym  styropian  do  podłoża  jest  zaprawa  klejąca  ATLAS 
STOPTER  K-20.  Nakłada  się  ją  na  powierzchnię  płyty  metodą  “pasmowo-punktową”. 
Szerokość pryzmy obwodowej ułożonej wzdłuż krawędzi płyty powinna wynosić co najmniej 
3 cm. Na pozostałą powierzchnię należy nałożyć  równomiernie 6 placków o średnicy 8÷12 
cm. Naniesiona na płytę zaprawa powinna obejmować co najmniej 40% jej powierzchni.  Po 
nałożeniu zaprawy, płytę należy bezzwłocznie przyłożyć do podłoża i docisnąć. W niektórych 
sytuacjach należy stosować dodatkowe mocowanie w postaci kołków plastikowych w ilości 
około  4÷5  na  1m2.  Zalecane  jest  ono  w  narożnikach  budynku  lub  przy  zastosowaniu 
styropianu o grubości większej niż 15 cm. Dodatkowe mocowanie mechaniczne wymagane 
jest  przy  ocieplaniu  budynków  o  wysokości  powyżej  12  metrów,  a  także  gdy  nośność 
podłoża  jest  niska  i  trudna  do  określenia  (do  decyzji  Kierownika  Budowy prowadzącego 
prace). Łączniki do mechanicznego zamocowania termoizolacji muszą mieć długość powyżej 
16cm  (długość  zakotwienia  w  ścianie  powyżej  6cm).  Ilość  kołków  4-5  szt./m2  w strefie 
środkowej, natomiast w pasie 1,5m od naroża budynku 8szt./m2. Należy zastosować łączniki 
z trzpieniem z tworzywa sztucznego. 
Dodatkowe  mocowanie  można  wykonywać  po  upływie  24  godzin  od  przyklejenia  płyt. 
Głębokość  zakotwienia  kołków w warstwie  konstrukcyjnej  ściany wykonanej  z materiałów 
pełnych  powinna  wynosić  min.  6  cm. W materiałach  takich  jak  cegła  dziurawka,  pustak 
ceramiczny czy bloczki z betonu komórkowego, łączniki muszą być zakotwione na głębokość 
min. 9 cm

Docieplenie otworów okiennych i drzwiowych: wykonać  ocieplenie ościeży okien i drzwi w 
sposób analogiczny – poprzez zamocowanie warstwy styropianu PS-E FS 15 (EPS 70-040) 
o  grubości   minimum  2  cm  wraz  z   wykonaniem   pozostałych  warstw  elewacyjnych 
(rekomendowane 3-4 cm w zależności od grubości ram okiennych i drzwiowych) – zgodnie z 
wytycznymi producenta oraz detalami wykonania zawartymi w projekcie. Naroża otworów 
należy wzmocnić i podkleić dodatkowymi pasami siatki; styki ocieplenia z ościeżnicą należy 
uszczelnić  masą silikonową wg wytycznych systemowych.

7.4.8 Warstwa zbrojona:
Warstwę zbrojoną stanowi siatka z włókna szklanego, zatopiona w zaprawie klejącej ATLAS 
STOPTER  K-20.  Siatka  polecana  do  systemu  ATLAS  STOPTER  posiada  odpowiednią 
wytrzymałość  mechaniczną,  równy i  trwały splot  i  jest  odporna na alkalia.  Do wykonania 
warstwy zbrojonej można przystąpić nie wcześniej niż po trzech dniach od przyklejenia  płyt. 
Prace  rozpoczynamy  od  przeszlifowania  ewentualnych  nierówności  płaszczyzny  płyt 
styropianowych.  W  celu  zwiększenia  odporności  warstwy  termoizolacji  na  uszkodzenia 
mechaniczne, na wszystkich narożach pionowych budynku oraz na narożach ościeży drzwi i 
okien, należy wkleić aluminiowe listwy narożne ATLAS. W dalszej  kolejności  należy 
wzmocnić powierzchnie ścian w sąsiedztwie styku pionowych i poziomych naroży otworów 
okiennych  i  drzwiowych,  poprzez  zatopienie  w  zaprawie  pasków siatki  o  wymiarach  ok. 
20x30 cm. Paski te powinny być ustawione pod kątem 45° do  linii  wyznaczonych  przez 
krawędzie ościeży.  
Wykonanie warstwy zbrojonej polega na rozprowadzeniu zaprawy ATLAS STOPTER K20 
równomiernie po całej powierzchni termoizolacji i wtopieniu w nią kolejnych pasów siatki. 
Wygodnie  jest  najpierw  wcisnąć  siatkę  w  zaprawę  jedynie  w  kilku  punktach,  a  później 
dokładnie  zatopić  cały  pas  pacą  zębatą.  Prawidłowo  zatopiona  siatka  powinna  być 
całkowicie  niewidoczna  spod  powierzchni  kleju  i  nie  powinna  bezpośrednio  stykać  się  z 
powierzchnią  płyt.  Warstwa zbrojona musi być  warstwą  ciągłą,  tzn. że kolejne pasy siatki 
muszą być układane z zakładem min. 10 cm, zaś na narożach powinien on wynosić min. 15 
cm. Zakłady siatki nie mogą pokrywać  się ze spoinami między płytami styropianowymi. W 
uzasadnionych  przypadkach,  w  części  parterowej  budynku,  a  także  na  cokołach  należy 
stosować dwie warstwy siatki. 
Ostatnią  czynnością  jest wygładzenie  warstwy zbrojonej  pacą metalową.  Staranność  prac 
jest szczególnie ważna, nie tylko ze względów konstrukcyjnych, ale i estetycznych. Jeżeli  po 
wygładzeniu pozostaną jakieś nierówności, to należy je koniecznie zeszlifować, ponieważ ze 
względu  na  małą  grubość  wyprawy  tynkarskiej  (1,5  mm,  2  mm  i  3  mm)  mogą  one 
uniemożliwić jej prawidłowe wykonanie.
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7.4.9 Warstwa wyko ńczeniowa
Warstwę wykończeniową stanowić będzie tynk cienkowarstwowy akrylowy barwiony w masie 
-  ATLAS  CERMIT  N  lub  R.  Kolory  zostały  określone  w  części  rysunkowej.  Wyprawę 
tynkarską  w  rejonie  cokołu  tynkowanego  należy  wykonać  również  w  postaci  ręcznie 
nakładanego tynku mozaikowego w kolorze antracytowym.
 
Do  wykonania  warstwy  wykończeniowej  można  przystąpić  po  około  trzech  dniach  od 
nałożenia  warstwy  zbrojonej.  Na  warstwie  zbrojonej  należy  wykonać  podkład  z  masy 
tynkarskiej – tynk  akrylowy.  Podkład powinien być  odpowiedni  dla danego rodzaju tynku: 
ATLAS CERPLAST dla tynków akrylowych.
Zastosowanie  podkładu  zapobiega  przedostawaniu  się  do  warstwy  tynku  szlachetnego 
zanieczyszczeń  z  zapraw  klejących,  chroni  i  wzmacnia  podłoże,  a  przede  wszystkim 
zwiększa przyczepność  tynku do podłoża.  Ponadto podkłady mogą  stanowić  tymczasową 
warstwę  ochronną  warstwy  zbrojonej  (zanim  zostanie  nałożony  tynk)  przez  okres 
maksymalnie do sześciu miesięcy od jej wykonania.

Przyjęta  kolorystyka  tynków i  farb  opisana  jest  w  projekcie  oraz  w dalszej  części  opisu 
technicznego.

7.5. Mocowanie elementów elewacyjnych kamiennych, b etonowych lub ceramicznych 
na ścianach zewn ętrznych /wytyczne przygotowania ściany/:
W  przypadku  wykonywania  na  ociepleniu  metodą  lekką-mokrą,  zamiast  warstwy  tynku 
mozaikowego, okładzin z płytek elewacyjnych w kolorze antracytowym (bezwzględnie należy 
zastosować  kolorystykę  przyjętą  w  projekcie)  należy  zastosować  się  do  następujących 
wymagań /wytyczne przygotowania ścian/: 

1) Ocieplenie styrodurem 8 cm zgodnie z projektem
2) Warstwa zbrojona grubości co najmniej 5 mm z podwójną siatką - gramatura siatki 

145 g/mkw.
3) Kołki o średnicy 10 mm z trzpieniem metalowym, zakotwione 80 mm w ścianie w 

ilości 8 szt./mkw. Mocowanie przez pierwszą  warstwę siatki do ściany murowanej i 
betonowej

4) Płytki elewacyjne klejone na zaprawie ATLAS Plus /lub inną rekomendowaną przez 
producenta  elementów  wykończeń  elewacyjnych/  metodą  smarowania  podłoża  i 
płytek, bez pustych miejsc (z przesuwem płytki)

5) Szerokość spoin od 2 do 10 mm w zależności o formatu płytki
6) Spoinowanie, zaprawą z dodatkiem trasu reńskiego, najwcześniej po 2 dniach.
7) W odstępach 2-3 m wykonać dylatacje poprzez wypełnienie szczelin silikonem.

7.6 Rynny i rury spustowe; czerpnie i wyrzutnie: 
- system rynnowy z tworzywa sztucznego lub blachy ocynkowanej w kolorze antracytowym 
RAL  7024  lub  w  kolorze  analogicznym  jak  rury  spustowe  istniejące  wg  rozwiązań 
systemowych zgodnych z katalogiem wybranej  firmy - ustalić  lokalizację  rur spustowych i 
rynien  oraz wykonać  montaż  wg  technologii  i  wytycznych producenta;  szczegóły  doboru 
przekroi i odprowadzenie wód deszczowych – zgodnie z projektem branżowym;
- czerpnie i wyrzutnie wentylacji mechanicznej – lokalizacja ukazana na rysunkach elewacji 
oraz w projekcie branżowym wentylacji mechanicznej (stanowiącym odrębny tom niniejszej 
dokumentacji);  lokalizacja  czerpni  i  wyrzutni  jest  zgodna  z  warunkami  technicznymi; 
szczegóły oraz dobór elementów w projekcie branżowym; kolor: RAL 7024;

7.7 Obróbki blacharskie i wyko ńczenia:
- obróbki blacharskie z blachy ocynkowanej;
-  przy  wykonywaniu  obróbek  blacharskich  należy  zachować  szczególną  ostrożność  i  
dokładność;
-  wszystkie  przejścia  przez  dach  należy  odpowiednio  wykończyć  przy  użyciu  obróbek  
blacharskich  lub  innych  elementów  prefabrykowanych  i  akcesoriów  wg.  technologii  
producenta dachu;
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7.8 Parapety:
Należy zamontować  parapety z blachy stalowej powlekanej lub aluminiowe poszerzone o  
grubość  izolacji  termicznej  plus  3-4cm.  Szerokość  tą  należy  ustalić  po  przyklejeniu  
styropianu do elewacji. Podczas montażu parapetów należy zwrócić szczególną uwagę na 
uszczelnienie miejsca styku blendy parapetu z ościeżem (należy zastosować odpowiednie  
uszczelniacze poliuretanowe i wpuścić parapet w ościeże około1-2cm na każdej ze stron.  
Kolor parapetów – grafitowy lub antracytowy.

7.9 Instalacja elektryczna i teletechniczna na elew acji:
W  przypadku  prowadzenia  lub  chęci  poprowadzenia  przewodów  elektrycznych  lub  
teletechnicznych po elewacji budynku należy kable elektryczne i teletechniczne wprowadzić 
w  rurki  osłonowe  a  następnie  w  bruzdy  i  otynkować.  Oznaczyć  wyraźnie  miejsca  
prowadzenia  kabli  tak,  aby  przy  montażu  płyt  za  pomocą  łączników  nie  uszkodzić  
okablowania. Na czas montażu zasilanie tych przewodów powinno zostać odłączone. 
Dodatkowo należy odłączyć i zabezpieczyć na czas prowadzenia robót elewacyjnych kable 
napowietrzne  dochodzące  do  budynku.  Po  wykonaniu  ocieplenia  należy  sprawdzić  i  
przywrócić zasilanie. 

7.10 Wykończenie elewacji oraz kolorystyka:
Elewacje budynku należy wykonać zgodnie rysunkami elewacji.
Zadane  w projekcie  zmiany  w grubości  okładzin  zewnętrznych  należy  wykonać  poprzez 
stosowanie warstwy izolacyjnej  – styropianu o różnych grubościach; podstawowa grubość 
wynosi 10 cm, zaś w pasie wskazanym na rysunku projekt zakłada zastosowanie styropianu 
o grubości 13 cm i tynku o fakturze pełnej. Uziarnienie tynku 1,5mm.
Przy  wejściu  do  pomieszczenia  odpadów  należy  wykonać  również  zadaszenie  oraz 
dodatkowy słup (oddylatowany od konstrukcji nośnej daszku wykonanej zgodnie z projektem 
konstrukcyjnym) – celem optycznego zasłonięcia drzwi  do pomieszczenia  odpadów,  jako 
element ozdobny. Szczegóły rozwiązania w projekcie wykonawczym w części rysunkowej.

Szczegóły kolorystyki budynku:
-  kolor  pokrycia  dachowego:  blachodachówka  -  kolor  analogiczny  jak  kolor  dachu 
istniejącego (ceglanobrązowy);
- kratki wentylacyjne (wyrzutnie, czerpnie) – kolor: antracyt RAL 7024;
- obudowa daszku i słupa przy wejściu do pomieszczenia na odpady: obudowę wykonać z 
płyt  cementowo-włóknowych  elewacyjnych  wodoodpornych  typu  Minerit  HD  przy 
zastosowaniu technologii montażu zalecaną przez producenta płyt; kolor antracytowy RAL 
7024 lub grafitowy wg wzornika kolorów producenta;
- tynk podstawowy: kolor biały RAL 9016;
- ozdobne pogrubienie 3cm przy oknie (wyprofilowane ze spadkiem na zewnątrz)  – kolor 
oliwkowozielony RAL DESIGN 095 7070 lub NCS S 2060-G60Y
- tynk mozaikowy (cokół) – kolor: antracyt RAL 7024

8.  WYPOSAŻENIE TECHNICZNE BUDYNKU W ZAKRESIE INSTALACJI SANIT ARNYCH 
I WENTYLACJI
8.1 Budynek istniej ący jest wyposa żony w nast ępujące instalacje:
- Instalacja wodociągową (zasilanie w wodę z istniejącego przyłącza oby dwóch budynków, 
wodomierz  zlokalizowany  w  sąsiednim  budynku  szkoły,  zapewnienie  wody  /  istniejące 
warunki  dostawy  są  wystarczające  do zapewnienia  wody  dla  całego obiektu  również  po 
rozbudowie)  –  planowana  inwestycja  nie  ma wpływu  na  zmianę  warunków dotyczących 
zaopatrzenia w wodę i odprowadzenie ścieków.
- Instalacja kanalizacyjna (szambo zlokalizowane na terenie działki);
- Instalacja elektryczna (tablica rozdzielcza i układ pomiarowy w budynku szkoły);
- Instalacja grzewcza (opartą o wewnętrzną  istniejącą kotłownię zlokalizowaną  w budynku 
szkoły - moc kotłowni jest wystarczająca do zapewnienia ciepła i ciepłej wody dla całego 
obiektu również po rozbudowie);
-  Instalacja  gazowa  (istniejąca  skrzynka  gazowa  z  układem  pomiarowym  mocowana  do 
elewacji tylnej budynku; istniejące warunki dostawy są wystarczające do zapewnienia gazu 
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dla  całego  obiektu  również  po  rozbudowie)  –  planowana  inwestycja  nie  ma wpływu  na 
zmianę warunków dotyczących zaopatrzenia w gaz;

8.2 Zakres zmian wprowadzonych w instalacjach wewn ętrznych uj ętych w niniejszym 
projekcie:
- zmiany w zapotrzebowaniu na media są minimalne w stosunku do stanu istniejącego ze 
względu  na  fakt iż  nowoprojektowana kuchnia  wyposażona  będzie  w te  same istniejące 
urządzenia  i   wyposażenie  gastronomiczne,   które znajdowało  się  w likwidowanej  kuchni 
istniejącej;  zmiany   dotyczą  przede  wszystkim  zapotrzebowanie  na  prąd  elektryczny  z 
powodu projektowanej wentylacji nawiewno-wywiewnej zrównoważonej;
- ze względu na zwiększone zapotrzebowanie na prąd elektryczny (40kW) projekt  zakłada 
oddzielenie  istniejącego  budynku  oraz  części  rozbudowywanej  od  istniejącego  zasilania 
(odcięcie budynku świelicy od budynku szkoły); w związku z czym wykonane zostanie nowe 
przyłącze  energetyczne  (w  ramach  odrębnego  opracowania  Tauron  Energia  S.A.  wg 
warunków przyłączenia stanowiących  załącznik  niniejszej  dokumentacji).  Mocowanie 
skrzynki przyłączeniowej na elewacji budynku; szczegóły dotyczące instalacji elektrycznej 
wewnętrznej  w projekcie  branżowym  elektrycznym,  stanowiącym  odrębny tom niniejszej 
dokumentacji projektowej;
-  odprowadzenie  kanalizacji  deszczowej  do  istniejącej  studni  chłonnej  poprzez  układ 
studzienek na działce – ze względu na kolizję z projektowaną rozbudową należy  usunąć 
część istniejącej instalacji kanalizacji deszczowej podziemnej dla istniejącego  budynku  i 
wykonać  nową  wraz  z  podłączeniem  rur  spustowych  budynku  istniejącego  i  części 
rozbudowywanej do istniejącej kanalizacji deszczowej;
-  celem  prawidłowego  odprowadzenia  kanalizacji  sanitarnej   zaplecza  kuchennego  oraz 
socjalnego do istniejącego szamba -  należy zabudować  na wyjściu  z budynku separator 
tłuszczu oraz studzienkę kontrolną; następnie włączyć się do istniejącej kanalizacji sanitarnej 
na działce Inwestora – zgodnie z projektem branżowym;
- instalacja gazowa – ze względu na likwidację istniejącego zaplecza kuchennego i projekt 
rozbudowy  należy  przebudować  istniejącą  instalację  gazową;  szczegóły  w  pojęcie 
branżowym;

WSZYSTKIE INSTALACJE WEWN ĘTRZNE NALEŻY ROZPATRYWAĆ WG PROJEKTÓW 
BRANŻOWYCH  STANOWIACYCH  ODRĘBNE  TOMY  NINIEJSZEJ  DOKUMENTACJI 
PROJEKTOWEJ.
Zapotrzebowanie energetyczne i na poszczególne medi a:
- zapotrzebowanie w wod ę – wg opracowania bran żowego
- zapotrzebowanie ciepła – wg opracowania bran żowego
- zapotrzebowanie w energi ę elektryczn ą – wg opracowania bran żowego

8.3 Szczegółowe informacje dotycz ące instalacji wewn ętrznych:
a) wentylacja
- budynek istniejący: wentylacja grawitacyjna;
-  część  rozbudowana:  projektowana  wentylacja  mechaniczna  nawiewno-wywiewna 
zrównoważona;
- wszystkie parametry należy przyjmować wg projektu branżowego

b) instalacja wodoci ągowa i kanalizacja
-  zapewnienie  wody  do celów  bytowych  z  sieci  wodociągowej  oraz  odbiór  ścieków do  
szamba;
- wszystkie punkty poboru wody – zlewy i umywalki muszą mieć przyłączoną wodę zarówno 
ciepłą jak i zimną;
-  zapewnienie  ciepłej  wody  do  celów bytowych  –   podgrzewane  wstępnie  przez  układ  
solarny; dogrzewane projektowanym kotłem gazowym;
- układ wody ciepłej zaopatrzony w cyrkulację;
- wszystkie parametry należy przyjmować wg projektu branżowego
-  kanalizacyjne  wpusty  podłogowe  powinny  być  zabezpieczone  kratkami  i  posiadać  
zamknięcia syfonowe oraz łatwe do czyszczenia osadniki. 
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c) centralne ogrzewanie
- centralne ogrzewanie z istniejącej kotłowni zlokalizowanej w budynku szkoły;
-  częściowo  ogrzewanie  części  rozbudowanej  zapewnione  przez  projektowany  kocioł  
gazowy; szczegóły w projekcie branżowym;
- wszystkie parametry należy przyjmować wg projektu branżowego

d) przewody instalacji
- przewody powinny być wykonane jako kryte pod tynkiem, chyba że przepisy określające ` 
warunki techniczne stanowią inaczej;
- przewody instalacji powinny być gładkie, szczelne o konstrukcji zapobiegającej opadaniu `
ewentualnych skroplin lub zanieczyszczeń. Nie należy prowadzić instalacji po wierzchu ścian 
/za wyjątkiem podłączeń do odbiorników/.

9.  CHARAKTERYSTYKA EKOLOGICZNA
Użytkowanie  obiektu  nie  będzie  miało  negatywnego  oddziaływania  na  środowisko.  
Projektowany obiekt  nie  emituje zanieczyszczeń  gazowych,  hałasu   i  wibracji.  Przyjęte  
rozwiązania  przestrzenne,  funkcjonalne  i  techniczne  nie  mają  wpływu  na  drzewostan,  
powierzchnię ziemi, wody powierzchniowe i podziemne oraz są zgodne z obowiązującymi  
przepisami i obowiązującymi Normami Polskimi.
Odpadki  gospodarcze  związane  z  użytkowaniem  budynku  będą  nietoksyczne.  Po  
zgromadzeniu  w  pojemnikach  będą  wywożone  przez  Zakład  Usług  Komunalnych  na  
wysypisko.

10.  CHARAKTERYSTYKA  ENERGETYCZNA  OBIEKTU  ORAZ  JEGO  WPŁYW  NA  
ŚRODOWISKO.
- według opracowania branżowego

11. OŚWIETLENIE ŚWIATŁEM DZIENNYM I SZTUCZNYM
Wszystkie projektowane pomieszczenia stałej pracy i przebywania są oświetlone światłem 
dziennym poprzez okna. Stosunek powierzchni przeszkleń do powierzchni podłóg spełnia  
wymóg warunków technicznych /stosunek musi wynosić minimum 1:8/.
Obok  oświetlenia  światłem  dziennym  projekt  zakłada  uzupełnienie  oświetlenia  światłem  
sztucznym  – elektrycznym  do wymaganego natężenia  dla  poszczególnych  miejsc  pracy  
/średnie  natężenie  musi  wynosić  minimum  200  lx/  w  postaci  opraw  oświetleniowych  
mocowanych bezpośrednio do stropu, bądź wkomponowanych w sufity podwieszane.
Punkty oświetlenia elektrycznego powinny być wyposażone w nietłukące osłony, chroniące 
przed  odpryskami  szkła  w  razie  stłuczenia  żarówek  i  kloszy,  oraz  mieć  konstrukcję  
umożliwiającą ich łatwe czyszczenie.
Oświetlenie  w  pomieszczeniach  sanitarnych,  pomieszczeniach  obsługi  i  zaplecza  
gastronomicznego – załączane punktowo.
Instalacje powinny być  wykonane jako kryte pod tynkiem, chyba że przepisy określające  
warunki techniczne stanowią inaczej.
Przy wejściu do budynku znajduje przeciwpożarowy wyłącznik prądu.
Nad wszystkimi wejściami do obiektu należy zamontować oprawy oświetleniowe.

12.  WARUNKI OCHRONY PRZECIWPOŻAROWEJ:

Przedmiot projektu:  przebudowa i rozbudowa istniejącego dwukondygnacyjnego budynku 
niepodpiwniczonego  zakwalifikowanego  do  kategorii  zagrożenia  ludzi  ZLI  (sala 
konsumpcyjna) wraz z zapleczem kuchennym (ZLIII) i pozostała część budynku (ZLIII).

Przeznaczenie budynku: 
− kondygnacja parteru świetlica wiejska wraz z zapleczem kuchennym i pomieszczeniami 
pomocniczymi;
− kondygnacja piętra – sale lekcyjne. 
W przypadku  takiego  zakwalifikowania  pomieszczeń  gęstości  obciążenia  ogniowego  nie 
oblicza  się,  przy  czym  w  pomieszczeniach  techniczno-gospodarczych  gęstość  tego 
obciążenia nie przekroczy 500 MJ/m.
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Projekt zakłada wykonanie wydzielenia ppoż istniejącej sali konsumpcyjnej od komunikacji 
poprzez  zabudowanie  drzwi  ppoż  EI30.  Wysokość  budynku  kwalifikuje go  jako niski   /o 
wysokości  do 12 m/. Obiekt stanowi  jedną  strefę  zagrożenia  ludzi  o powierzchni  poniżej 
5000m2. 

Dla zwiększenia bezpiecze ństwa ludzi przebywaj ących w budynku projektuje si ę:
- okładziny elewacyjne: płyty ze styropianu samogasnącego EPS 70 lub z lamelowej wełny 
mineralnej;
-  wszystkie  elementy  drewniane  budynku  i  łatwopalne  należy  zabezpieczyć  środkami 
ogniochronnymi;
-  izolacja  termiczna  na  stropie  poddasza  nieużytkowego  wykonana  z  warstwy  niepalnej 
wełny mineralnej;

Powierzchnia  i  wysoko ść  kondygnacji  cz ęści  obj ętej  opracowaniem  wraz  z 
rozbudow ą:
- powierzchnia użytkowa części istniejącej objętej opracowaniem wydzielonej drzwiami ppoż 
od pozostałej części (sala konsumpcyjna wraz z wiatrołapem i pomieszczeniem technicznym 
oraz pomieszczenia projektowanego zaplecza kuchennego)  = 285,40 m2

Wysoko ść pomieszcze ń w świetle cz ęści rozbudowywanej:  3,03 m 
Miejscowe  obniżenia  sufitami  podwieszanymi:  -  2,35  m  (komunikacja)  i  -  2,50  m 
(pomieszczenia socjalne, przygotowalnia, magazyny, biuro)
Wysoko ść pomieszcze ń w świetle cz ęści istniej ącej: ~3,50 m.

Ilość  osób  sala  konsumpcyjna:  do  150  osób;  zapewnione  dwa  wyjścia  ewakuacyjne 
oddalone od siebie o ponad 5 metrów. Sumaryczna szerokość wyjścia wynosi 90+90+40 = 
220 cm.
Ilość osób zaplecze gastronomiczne:  – do 6 osób (4 osoby standardowo) – zapewnione 
wyjście ewakuacyjne.

Obiekt w zakresie objętym opracowaniem spełnia minimum wymagania klasy „D” odporności 
ogniowej (zgodnie z paragrafem 212 warunków technicznych dopuszcza się obniżenie klasy 
odporności pożarowej dla budynku dwukondygnacyjnego niskiego zawierającego strefę ZLIII 
– kondygnacja I pietra; oraz dla budynku jednokondygnacyjnego ZLI – zaplecze kuchenne).

Główna  konstrukcja  nośna  spełnia  wymagania  R30   odporności  ogniowej,  strop  REI30, 
ściany zewnętrzne w pasie nadprożowo-okiennym na wysokość 0,8m – EI30. Konstrukcja 
dachu oraz przekrycie bez wymagań. Ściany wewnętrzne bez wymagań. 

Drzwi ppoż prowadzące z sali konsumpcyjnej na komunikację poziomą spełniają wymagania 
stawiane  oddzieleniom  pożarowym  –  spełniają  wartość  EI30.  Projektowany  strop  nad 
zapleczami  kuchennymi  jest  stropem  żelbetowym  pełnym,  bez  otworów  instalacyjnych  i 
innych kanałów. 
Jako zabezpieczenie  wewnętrzne  projektuje  się:  oświetlenie  awaryjne,  bezpieczeństwa  i 
ewakuacyjne oraz główny wyłącznik prądu.

Obudowa istniejących elementów konstrukcji drewnianej oraz drewnianą konstrukcje dachu 
zabezpieczyć środkiem „Ogniochron” (doprowadzić do NRO).

Czerpnię  wentylacji  mechanicznej  od strony budynku  szkoły  wyposażyć  w  klapę  ppoż  o 
wymaganej odporności ogniowej. Przewody wentylacyjne wykonać z materiałów niepalnych.

Wszystkie  elementy  budowlane  nie  rozprzestrzeniają  ognia.  Wszystkie  stałe  elementy 
wyposażenia  wnętrza  muszą  posiadać  właściwości  co  najmniej  trudno-zapalne, 
udokumentowane  odpowiednimi  aprobatami  technicznymi  lub  świadectwem  badań  od 
uznanych  laboratoriów.  Sufity  podwieszane  powinny  posiadać  właściwości  niepalne  lub 
niezapalne, nie kapiące i nie opadające pod wpływem ognia.
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Odległo ść budynku od obiektów s ąsiednich – została uzgodniona z rzeczoznawc ą ds 
ppo ż.  mgr  in ż.  Piotrem  Siekanowiczem  i  jest  zgodna  z  warunkami  t echnicznymi, 
zwłaszcza pod k ątem odległo ści pomi ędzy budynkami ze wzgl ędu na bezpiecze ństwo 
pożarowe:
− część  rozbudowywanego  budynku  znajduje  się  w  najbliższej  odległości  od  krawędzi 
budynku  ZL  na  działce  nr  1547/6  wynoszącej  6,67  m  (odległość  zgodna  z  warunkami 
technicznymi; okno w ścianie oddalone o 8,0 m od krawędzi budynku sąsiedniego);
− odległości  pomiędzy  budynkami  na  jednej  działce  nie  ustala  się,  jeżeli  łączna 
powierzchnia  wewnętrzna  tych  budynków  nie  przekracza  najmniejszej  dopuszczalnej 
powierzchni  strefy pożarowej  wymaganej  dla każdego ze znajdujących się  na tej działce 
rodzajów budynków (warunek spełniony), jednakże ze względu na fakt iż w części budynku 
szkolnego  zostało  wykonane  wydzielone  pożarowo  przedszkole  dla  jednej  grupy  (ZLII) 
projekt zakłada wykonanie ściany oddzielenia pożarowego pomiędzy budynkami: drzwi do 
pomieszczenia zaplecza projektuje się jako EI30, drzwi istniejące należy wymienić na drzwi 
o parametrach EI30 zaś czerpnię wyposażyć w klapę ogniową o wymaganym parametrze;
− odległość  projektowanej  rozbudowy  i  istniejącego  budynku  od  budynku  szkolnego  w 
najwęższym miejscu wynosi 5,36 m a w najszerszym miejscu 6,42 m.

Ocena  zagro żenia  wybuchem  –  w  budynku  nie  ma  stosowania  substancji  mogących 
tworzyć  mieszaniny wybuchowe,  w związku z  czym  nie będzie  w nim stref  zagrożenia 
wybuchem.

Warunki ewakuacji, o świetlenie awaryjne, oznakowanie:
Spełnione są warunki długości dojść ewakuacyjnych od wyjścia z pomieszczenia na drogę 
ewakuacyjną  do  wyjścia  na  zewnątrz  budynku.  Wszystkie  drzwi  ewakuacyjne  z  parteru 
budynku otwierają się na zewnątrz. Na drogach komunikacji nie ma i nie będzie wykładzin 
podłogowych i okładzin ścian z materiałów łatwo zapalnych, okładzin sufitów z materiałów 
palnych, kapiących lub odpadających pod wpływem ognia, a materiały wykończeniowe nie 
są  i  nie  będą  zastosowane  jako  łatwo  zapalne,  których  produkty  rozkładu  są  bardzo 
toksyczne lub intensywnie dymiące.

Należyte warunki ewakuacji zapewniono poprzez:
− maksymalna długość przejścia nie przekracza 40m;
− szerokości drzwi ewakuacyjnych spełniają wymogi określone przepisami;
− szerokość dojścia ewakuacyjnego zapleczy jest  zgodna z wymogami 

Zabezpieczenie ppo ż instalacji u żytkowych i urz ądzeń budynku: 
Budynek jest wyposażony w instalację odgromową / piorunochronną/ ochrony podstawowej. 
Na części rozbudowanej również projektuje się instalację odgromową. Budynek wyposażony 
jest  w  główny  wyłącznik  prądu  przeciwpożarowy  przy  wejściu.  Budynek  nie  wymaga 
zainstalowania stałych urządzeń gaśniczych, instalacji sygnalizacyjno-alarmowej pożaru, ani 
też urządzeń oddymiających / wentylacji pożarowej/.

Wyposa żenie obiektu w ga śnice:
Zgodnie  z  przepisami  przeciwpożarowymi  obiekt   wyposażony  winien  być  w  gaśnice 
proszkowe ABC o  zawartości środka gaśniczego min. 6 kg w ilości wskazanej w odrębnych 
przepisach.

Zaopatrzenie w wod ę do zewn ętrznego gaszenia po żaru:
Do zewnętrznego  gaszenia  pożaru  należy  stosować  hydrant  o  średnicy  80mm na  sieci 
wodociągowej  wiejskiej  fi  100  biegnący  w  odległości  <75m  od  budynku  zapewniający 
przepustowość  10  dm3/s  (hydrant  dla  celów  świetlicy  i  szkoły  w  ramach  odrębnego 
opracowania – lokalizacja i wytyczne techniczne zgodnie z warunkami otrzymanymi z PWiK 
Kalwaria Zebrzydowska).
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Drogi po żarowe:
Projekt  nie  wprowadza  zmian  w  zagospodarowaniu  działki  pod  kątem  drogi  pożarowej. 
Zagospodarowanie  oraz  możliwy  dojazd  pożarowy  pozostaje  bez  zmian  w  stosunku  do 
stanu istniejącego. Budynek objęty opracowaniem jest budynkiem niskim o 2 kondygnacjach 
naziemnych  zaś  część  rozbudowywana  jest  jednokondygnacyjna  -  i  zapewnione  jest 
połączenie z drogą pożarową  wyjść  z tego budynku, utwardzonym dojściem o szerokości 
minimalnej  1,5  m  i  długości  nie  większej  niż  30  m,  w  sposób  zapewniający  dotarcie 
bezpośrednio lub drogami ewakuacyjnymi do każdej strefy pożarowej. 

Uwagi. 
Wszystkie  materiały  i  urządzenia  przeciwpożarowe  powinny  posiadać  aktualne  aprobaty 
techniczne i certyfikaty zgodności jednostek certyfikujących akredytowanych przy PCBC np. 
ITB i CNBOP. 

13. WARUNKI BHP:
Dostęp  wszystkich  pomieszczeń  stałej  pracy  do  światła  dziennego  -  zapewniony.    
Ilość zatrudnionych: 4 osoby w 8 godzinnym trybie pracy, w związku z czym projektowane 
pomieszczenie  higieniczno-sanitarne  dla  personelu  jest  wspólne  dla  mężczyzn  i  kobiet. 
Odległość od najdalszego miejsca pracy do projektowanej toalety nie przekracza 75 m.
Strefa  zapleczy  gastronomicznych,  magazynów  i  pomieszczeń  socjalnych  jest  strefą 
przeznaczoną  do użytkowania tylko dla personelu – osoby postronne nie mają wstępu do 
tych pomieszczeń.

Ciepła woda zapewniona z układu instalacji solarnej (podgrzewanie) i dogrzewanie poprzez 
kocioł  gazowy.  Projektowane zaplecze  kuchenne wyposażone  w wentylację  mechaniczną 
nawiewno-wywiewną zrównoważoną.

W pomieszczeniu zaplecza socjalnego projektuje się szafki  na odzież własną oraz roboczą. 
Dodatkowo  w  pomieszczeniu  zaplecza  projektuje  się  aneks  kuchenny.  

Projekt  nie  ustala  szczegółowego  wyposażenia  użytkowego.  Wyposażenie  to  będzie 
realizowane przez Inwestora we własnym zakresie, z zachowaniem warunków:
− poszczególne urządzenia powinny posiadać stosowne certyfikaty i dopuszczenia;
− urządzenia  i  meble  w  poszczególnych  pomieszczeniach  powinny  być  wykonane  z 
materiałów łatwo zmywalnych, umożliwiających ich dezynfekcję.

14. EKSPERTYZA TECHNICZNA STANU ISTNIEJ ĄCEGO:
ekspertyza techniczna wykonana przez uprawnionego projektanta konstruktora znajduje się 
w TOMie IIB – Projekcie KONSTRUKCYJNYM

15. UWAGI KOŃCOWE:
Wszystkie roboty budowlano-montażowe,  a także odbiór  robót  należy wykonać  zgodnie z 
normami, przepisami techniczno-budowlanymi, przepisami BHP  i Prawa Budowlanego oraz 
zasadami  wiedzy  technicznej.  Wszystkie  prace  należy  wykonywać  pod  nadzorem  i 
kierownictwem  osób  do  tego  uprawnionych.  Teren  budowy  należy  zabezpieczyć  przed 
dostępem osób trzecich. 

Wszystkie  wyroby  budowlane  muszą  być  dopuszczone  do  obrotu  i  powszechnego 
stosowania  w  budownictwie.  Należy  stosować  materiały  i  systemy  zalecane  przez 
producentów konkretnych elementów  budowlanych.  Wymienione  w  opracowaniu  nazwy 
produktów i firm należy traktować jako  przykładowe.  Dopuszcza  się  ich  zmianę  pod 
warunkiem zachowania parametrów technicznych i jakości. Zmiany te należy każdorazowo 
konsultować z Projektantem.

FERO Pracownia Projektowa, ul. Worpie 43/8,  41-906 Bytom / tel.: (0-32) 720 -  25 -  95,  0 501 78 33 06 / pracownia@fero.com.pl



Projekt budowlano-wykonawczy rozbudowy i przebudowy zaplecza kuchennego przy Swietlicy Wiejskiej          strona - 37 
- TOM III      /dz. nr 1548/2, Barwałd Sredni 70, 34-124 Klecza Górna/    
                                                                                                                         

Wszelkie  zmiany  w  projekcie  dot.  konstrukcji,  materiałów  powinny  być  bezwzględnie 
ustalone z Inwestorem, odpowiedzialnym za budowę inżynierem oraz projektantami. 
Wszelkie zmiany w projekcie, które wynikną w trakcie prowadzenia robót budowlanych
powinny być wprowadzone w porozumieniu i za zgodą projektantów oraz Inwestora.

Niniejsze  opracowanie  należy rozpatrywać  łącznie  z uzgodnieniami oraz z opracowaniem 
branżowym.   W razie  jakichkolwiek niezgodności należy powiadomić projektanta.

Za zmiany wprowadzone poza tym trybem i ich konsekwencje  FERO Pracownia Projektowa 
nie ponosi odpowiedzialności.
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